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 التعرف عمى بعض أنواع بكتريا حامض اللاكتيك
Learn about some types of lactic acid bacteria 

 ويعرف بالعربي بالمبن Yogurtوهي اليوغرت  أحد منتجات الألبان المتخمرة  من خلال دراسة
 -حضر هذا المنتوج بفعل نوعين من البكتريا وهما :يو الرائب 

1- Streptococcus salivarius subsp. Thermophilus 
2- Lactobacillus delbrueckii subsp. bulgaricus 

ا كرويً  ، يكون النوع الأول 1:1إن نسبة الاضافة لهذين النوعين من البكتريا تكون في البادي، 
أيصال  وهناك علاقة تعايشية بين هذين النوعين ، إذ تعمل الأولى عمى اعصويً أما الثاني فهو 
 % . 1.7ثم تتوقف وتبدأ الثانية بالعمل إلى أن تبمغ نسبة الحموضة %  8.8الحموضة إلى 

من  والتي يتم DMCيتم حساب العدد الكمي لبكتريا حامض اللاكتيك أما بطريقة العد المباشرة 
الخلايا  فهي Viableخلالها حساب الخلايا الحية والميتة ، أما الخلايا الحية الحيوية من نوع 

وذلك  SPC والتكاثر فيتم حسابها عن طريق تقنية العد بالأطباق القياسية التي تستطيع الانقسام
 بتوفير وسط زرعي مناسب ودرجة حرارة مثمى.
 -إن الأساس العممي لحساب العدد الكمي هو :

 ممم بعد إزالة الطبقة الدهنية لأنها تشوش 8.81. يحضر غشاء بكتيري من المنتج بإضافة 1
 . 2سم 1الأستون وتوضع عمى الشريحة وتنشر بمساحة الرؤية وذلك بالزايمون أو 

1 cm2 = 10×10 =  100 mm2 

 العينية الصغرى( ويتم تحديدها)الحقل المجهري وهي المساحة التي نراها خلال العدسة  .2
                   حيث يتم تحديد المساحة Stage micrometerبواسطة شريحة خاصة وهي 

 (7/ 22النسية الثابتة )  xطر المربع قالمساحة الدائرة( = نصف )
 فيساوي: MFأما المعامل المجهري 
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التي  N ستخرج قيمةتو ها يالبكتريا ف عددالحقول  عددثم يتم حساب  4888- 2888ويصل من 
 :Nيستخرج عدد الخلايا أو معدل عدد الخلايا في الحقل الواحد والمعبر عنها بقيمة منها 

  
عذد الخلايا المحسوبة في الحقول

 عدد الحقول
 

 ةدلالمعالكل مممتر وذلك بتطبيق  CFU بـيستخرج العدد النهائي لمخلايا والذي يعبر عنه  بعدها
CFU / ML = MF × N 

 ملاحظة : في حالة تخفيف النموذج ) أي عندما يكون عدد الخلايا في الحقل الواحد أكثر من
الأخير  النموذج باستعمال سائل التخفيف المناسب( ، وعميه فان القانونخمية عندها يخفف  25

 يضرب في معاممة التخفيف .
 ملاحظات في منتوج اليوغرت

  288ان اليوغرت يحتوي عمى ما يقارب x 186 - 1000 x 186  مستعمرة خموية في
إرتفاع عدد  قص عبر الزمن ويعرف المبن الطازج مننابدا هذا العدد بالتيالواحد و  الغرام

 المجهرية. الأحياء
 ستعمل المزرعة المختمطة تMixed culture ( فالأولى ترفع 2و 1من البكتريا رقم )

% وتتراوح الحموضة الطبيعية في  1.7% والثانية ترفعها إلى  8.8ة إلى ضالحمو  نسبة
ة ( % أما في اليوغرت الحامضي فتتراوح الحموض 8.95إلى  8.85) من  اليوغرت

 . % (1.2 إلى 8.95) من
  رقمالنستهمك بكتريا حامض اللاكتيك سكر اللاكتوز وتنتج حامض اللاكتيك فيخفض 

لذا يحصل التخثر. يبدأ التخثر عندما  4.6إلى نقطة التعادل الكهربائي  pHالهيدروجين 
. pH ( 4:7 -4.6 ) وينتهي عند pH ( 5.3- 5. 2 )الهيدروجين  رقمال يتراوح

التي يكون نموها أسرع من العصوية في بداية  اد البكتريا الكرويةحصل زيادة في أعدت
ساعة ، أما في المرحمة الأخيرة فيكون  بعد مرور 1: 4 -3التخمر اللاكتيكي بمقدار 

 نمو العصوية مقارب لمكروية.
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 الجزء العمي :
 إجراء التصبيغ البسيط لمتعرف عمى شكل بكتريا حامض اللاكتيك. -1
كرام لمكشف عن طبيعة جدرانها الخموية أما موجبة أو سالبة لصبغة صيغة بالتصبيغ  -2

 كرام.
 (H202إذ تضاف قطرة أو قطرتين من بيروكسيد الهيدروجين ) ،إجراء فحص الكاتميز -3

 معين من المنتج في حالة ظهور فقاعات يكون دليلا عمى تموث المنتج. إلى حجم
بوجود الفينونفتالين  NaOHمل من المنتج مع قاعدة  9اخذ بإجراء عممية التسجيح  -4

 .ة عمى أساس حامض اللاكتيكحيالتسحيالحموضة  تقدير لغرض

 

     
                      

  
      

 


