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 Chemical Composition        التركيب الكيميائي للتمور

       الماء: - 1

           بالل جددد                      يالمددداء يدددا                                                                           يعدددل المددداء يال دددالياو ادددل الماة ددداو الل   ددد   ل  مدددة         

                                                                                                                الثا  ددد  بعدددل ال ددددالياو ي  دددر  المدددداء   ا دددل حدددد  الثمدددل   رعددددا  لملا ددد    دددد  ا       

                                                                                                       يكدددددخلل  ب  دددددلا بدددددات جن اا ددددد ان ييتددددد  ج   دددددا يك مدددددا ا ب  ددددد    دددددر     

                                                                                                        اللطةبددد  حددد  ال مددددة  ك مدددا ا ددددر   اااا  ددد  تلي  دددا ي    ددددا ا ددد   حددددال مة        

  م                                                                                                       ذاو الم دددد ةع العددددال  اددددل اللطةبدددد   اددددةو نلثدددد  ل ددددة ال  ليدددداو ياددددل  دددد    

  –      1,31                                                                                          ال بمدددل يالددد  مة ي  دددر  اللطةبددد  حددد  ال مدددة  العلات ددد    دددلاي  بددد ل     

1,31    . %    

               الاا بةه ل او: - 1

                                                                                                    يماددددل  م  ددددل  ددددجل ا دددد ان اددددل الالبةه ددددل او حدددد  ال مددددة  هدددد  ال ددددالياو    

                                                                  يال لك دددة  يهمدددا ادددل ال دددالياو المب للددد  يال دددالياو                الا ةكدددة                   اا اديددد  اثددد  

                                         ل ددددددالي  يال ددددددالياو طةي دددددد             اثدددددد  ا  Gligosaccharider                          تصدددددد ل  ال   دددددد   

                                        ال      اث  ال شا يال    ة  يالرا ليا  

                                                               حددد  ال مدددة  اةجدددةد  ن دددت ادددا  ادددلي  ا  ددداي                                          ال دددالياو اا اديددد  :  ادددةو     

                                          % يهددددخا المددددلي  ي ددددمت بال ددددال   55  -  %   55                                               قليرددددا  اددددل الا ةكددددة  يال لك ددددة  

             % اددددل ي و  7                                               اددددةو ال ددددالياو اا اديدددد   ددددةال      Invert Sugar            المق ددددة  

  .                 % ال ي و ال ةا  7                              ال لء ال  م  ال الثمل  ي ةال  

                                                                                                     او الثمدددل  حددد  ال  ددد  البدددجس    دددة  ن دددت  دددالياو   ا  ددد  ي  اديددد  ي دددلداد          

                                                                                                        دددر  ال دددالياو اا اديددد  ب قدددل    دددةت ال مدددل     ددد  ل  دددةس ال دددالياو الث ا  ددد     

                                                            ل ددد     دددة  ن دددت   دددر  ن  ددد  ادددل ال دددالي                                                       الدددت ا اديددد  اادددا بال  دددر  ل  مدددة  ا   

           ةو ب  ئا . ا                            ك مة  دك    ة  حال  ةس هخا ي

                                                                                                      ال ددالي : يةجددل ال ددالي  حدد  ال مددة  يهددة اددل ال ددالياو الث ا  دد  ي   دد  اا  ددا            

                                                       ل  دددددل  الدددددت ك ةكة يحلك دددددة  ياو نم  ددددد                                                  ب دددددا  ل ال دددددااة  ي ا ليمددددداو  اا  

                      ياللطةبدددد  اذ                                                                                           ال  ددددةس هددددخع  ع مددددل ن ددددت نددددل  نةاادددد  ا  ددددا د جدددد  ال ددددلا        

                                                               ا ب  لن  ال  ةس طلديا  اع ا   اع د ج  ال لا   ياللطةب  .
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     Starch      النشأ   

                                                                                                        لددددم  عددددلن لددددح اهم دددد  حدددد    ليددددل  دددد او ال مددددة   ل اةجددددةد   ا  و بعددددة         

                                                                                                       الردددا ث ل اكدددليا يجدددةدع حددد   مدددة   ددد لا ال دددااا   ال ددد    ددد   حددد  اصدددل يحددد      

  %      11371                   يادددةو  دددةال                                                                        جم دددع الا ددد    دددةت الثمدددل  ح ددد  ال  ددد  ال مدددل       

                                                                             حددد  الثمدددل  يحددد  ال  ددد  اللطدددب  ددد ب ة هدددخع ال  دددر  الدددت                               ادددل المدددةاد الصددد ر   

,31   . %    

     Cellulose         السليلوز   

                                                                                                     هددة اددل الماة دداو الل   دد   ل ددل او تجيددا الثمددل  كمددا او بددخ   ال مددل  ال ددةع              

                                                        دد   ة  نددال  حدد  الرددخ     ددت اتددل الا دد                                                      اددةو بصددة       دد   اددل ال  مدد    

                                                                                          مددل ين ددل     دد  نددل   مدداذت اددل ال مددة  يجددل او المددةاد الصدد ر    ددل                      ددةت ال 

                                                                ة  المدداد  الل   دد   ا  ددا يجددل ا  ددا   ددليا  بدد ل                                                    الخا ردد  ح  ددا يالددخ  ياددةو ال دد      

                                                       % ادددل الدددة و ال دددل  يتدددل يجدددل  و   دددر       7            % يبمعدددلس      11317         % الدددت     53,1

                                                                      حددد   مدددة   ددد لا اللهدددل   دددا  ال  ددد  ي دددلاي  بددد ل         Crude Fiber          اال دددان 

                                                                              % ب  مدددا    دددة  ال مدددة  ال ليددد  ن دددت   دددر  ادددل اال دددان ا          1,31       الدددت   %    535

    % . 1          اي  

  %  1                                                                                : حدددد  ال مددددة  يجددددل  و الرا دددد ل الددددخا ب ي ددددلاي  بددددد ل         Pectin             الرا دددد ل      

                   % حدددد  ال  دددد   1                                                                                ادددل ي و ال مددددل ال دددان  حدددد  ال  دددد  ال مدددل  الددددت  دددةال      

    % . 1  -  %    535                                  اللطب  اا الرلي ةبا ل ح  لاي  ب ل 

                                                                                                          ادددا يجدددةد الرا ددد ل حددد  نصددد ل ال مدددل ح ع ددد  القدددةا  ال ج ددد ل يندددل  الشددد اح           

             الاال ددد ة               ه ل يك ددد                                                                            لدددخلل ي  ددد  ا الددد  الرا ددد ل  ادددا بمعاا ددد  العصددد ل بم  دددةس  

                                                                           ح  ل دددددب الرا ددددد ل ن دددددت ادددددا  با ددددداو الاال  ددددد ة  اي        131           ي ددددداي    PH         يحددددد  

  .     31,    الت   Ptl                                 با  عماس اا ليماو تا   بعل  علي  
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                                         ض المركبات التي لها علاقة بالبكتين منها         هناك بع

              ااة الرا  ل - 1

               ااة الرا   ل - 1

                          الرا  ل الةاطئ الم ثةك    - ,

                             الرلي   او ياا ماض ااا        –   ,  

                                                                                                         ددددة  الرلي   دددداو ن ددددت   ددددب اب   دددد  اددددل الرلي   دددداو بددددات جن الا دددد           

                                   % ا  دددةب  بشدددا     دددليج ل       131                                                        ال  ددد  اذ    دددة  ال مدددل  ال اثددد    دددةال       

  ,31   5 NX     ن ددددل    دددد ل نصدددد ل ال مددددل  رقددددت الرلي   دددداو نالقدددد  يا    مددددع                                                                                          

                                                                                                       لاة  دددا   مددد  اددد  او ك لبا  ددد  كمدددا يصدددعب حصددد  ا بدددال ل  الم اا  ا ددد  لدددخا         

                                                                                                     عدددلس د جددد   مةثددد  الم  دددةس الدددت  ق ددد   قدددل  ادددل  ق ددد  ال عدددادس الا لبدددا      

  PI       ل رلي   ددداو   ا ددد  بع ددد ا ادددع الدددرعة ييمادددل حصددد  ا ب ددد ةل  بال ل ددد ب                                                                                                 

                                                                                                     لادد ا ااددا ن ددل بقدداء الرلي   دداو حدد  العصدد ل حدداو ذلددل يع   ددا ا  ددلا    ددل              يال

                             ا ان ييلحع ال د ج  لليج  ا  

                          اللهةو يال ةااة ياا راغ    –   5  

                                                                                                             ةجدددل الدددلهةو حددد  ال مدددة  ب  دددر  ت   ددد  جدددلا    ددد    لكدددل حددد  ال دددلء ال  مددد           

    %      371,  –      ,,3,        يالقشل  

                                                                                                  ادددا بال  دددر  ل  دددةااة حددداو نصددد ل ال مدددل حددد  الاالدددب  اا ددد  ا  ةا دددح ن دددت    

           د جدددددد                                                                                                  العليددددددل اددددددل ال ددددددةااة الع ددددددةي  ي  ددددددل الع ددددددةي  يك مددددددا  ادو     

                                     ال مةث  ك ما كا   د ج  ال مة  ياطئ .

                                                     : حدددددتو ال مدددددة     دددددة  ن دددددت ادددددةاد   Pigment                                                ادددددا بال  دددددر  ل مدددددةاد الم ة ددددد    

                                                   مب   ددد  ا  ددداء الا ددد  ال  ددد  ياو يجدددةد                                                        دددرا   اب   ددد  ال ددد   ع   دددا الةا  دددا ال  

                                                                                                        هددخع االددةاو يعددابل ادددل ثددمل العةاادد  ال  دد  يع مدددل ن   ددا ل  م  ددل بدد ل ا ددد ان          

      اي اس   Flavone                                                                                           ال مدددددددة  ح مدددددددة   ددددددد لا الرل ددددددد     دددددددة  ن دددددددت  دددددددرا     

Flavonol     حدددد   مددددة                                                                            الدددخ  يع   ددددا ال ددددةو اا دددد ل كمدددا  و الصددددرا  ال مددددلاء                

                           دك   نرا   نل ا ثة  ا  ل .
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  :  Mineral Salts             ملا  المعننية   الا  –   5  

         % اددددل  1- ,                                                                                           ددددة  ال مددددة  ن ددددت   ددددب اب   دددد  اددددل اااددددج    ددددلاي  بدددد ل       

                                                                                                    الدددة و ال دددان ل ثمدددل  يهدددخا ي ةتدددلا ن دددت ندددل  نةااددد  ا  دددا الصددد لا ينم  ددداو     

                                  تلا  ال ل  يال  م ل ي ةع ال لب  .

                                                                                                  ال ا   ددداو: هددد  الكرددداو ح  ةل دددد  ا ر دددة   يذاو ا ددداا ع ه ل يك ددد   ا عددددلد            

              ب بدددلي  ل      ددد                                                                                        يل  ا   ددداو القاب  ددد  ن دددت ام دددا  ال عدددم القدددابة لقاب    دددا ن دددت  ل     

                                                                                                           ال عدددا      ددد  ل اددددةيل ادددرا  اددددل الدددلياب  العلثدددد   اعدددح ين ددددلاا  ادددةو حدددد        

                            دال ا ي ص لا ال ا   او الت :      ,,,,  -   ,,5                             ليد اي او جل      لاي  ب ل 

   Gallotanninc                                        ا   او تاب   ل     : يال اااث   ن   ا  - 1

     Leucoanthocyanin                                     او   ل تاب   ل      : يال اااث       ا  - 1

  :  Nutritional Value of Dates                       الق م  الاخا    ل  مة    

                                      % 3 يير دددد  ا  اجددددح ل  مددددة      ,7                                                                      ير دددد  اددددا يم اددددح الددددةطل العلبدددد  اددددل ال ب دددد         

             كادددم حددد     ,13                                                                            % نالم دددا3 اا او ا ددد  جا المدددةاطل العلبددد  ادددل ال مدددة  ير ددد      77

                           دددعل   لا يددد  حقددد       71                                               ا  3 يهدددخا يمدددل ال دددلد العلبددد  بددد                   دددم يةا ددد   ,1            ال ددد   ا  

                                                                                % ادددل ا   اجددداو الشدددب  الم ة ددد  يهددد  ت   ددد  جدددلا   ن مدددا  او     1               يهددد   شدددا  

                                                                                                                هددددخع ا صددددا  او الثما   دددداو  ي  ةتددددع ااو ا  ددددا اتدددد  بالمقا  دددد  .. يا بددددل ل ددددا         

                                                                                                   كم بصصددد ل يا  مددد ل كمدددا ا  دددا اهددد  ال ب ددد  يال مدددة  او  عمددد  جاهدددليل ن دددت      

                             ال ب   يا  اجح ي ص  عح.. الخ              ل يثع 

                                                                                                      يا    ددددت الصددددلاناو العالم دددد  هددددخا ال ددددة  ن ددددت الاددددخاء يالمدددداء ياصدددداد هما     

                                                                                               يال ددداةل ال  ا ددد   ياات صدددادي  ال ددد   مدددا ب ثدددل الدددليس العلب ددد  تصة دددا       

                                كة  ا ديس       ا    ا  ل اخاء.

 -                                                   ييما  ا   ب   اهم   الق م  الاخا    ل  مة  بما ي  :  

                                                                                   ال مدددة  با اهدددا ادددل ال دددالياو يتصة دددا  اا اديددد  3 يهددد   م دددا                      ايا :  م دددا    

  –                                    الا ةكددددة  بالل جدددد  اايلددددت    –                                                          ب دددد ةل  ي ددددلن  اا صا دددد ا ي مث   ددددا ح دددد     

                                                                                                            مدددد   ارااددددل  الددددت الددددل  ح ددددليد ال  ددددم بال اتدددد  ال ددددلي ي  نادددد  المددددةاد       

               اادددل حاددداو                                                                                            الله  ددد  يال شدددةي  يالرلي    ددد  .. لقدددل ح دددل العدددل  القدددلااء الدددت هدددخا ا 

                                                      بصددددة       دددد   ال مددددة  كة ددددح يم ددددا       –                              الم ددددا بةو يالملا نددددةو    –            ددددخا  م 
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                                                                                                     بمدددا ذكل ددداع ادددل  ددد ةل  اا صدددا  ي  ليدددل ال اتددد  اثددداح  الدددت ت  دددح ي ددد ةل       

                                                                        م ح .. كما ح  ةا الت  لن مح بال   ب  اي بالعا   ل اةو  خاءا  اثال ا .

                       اصددددل  ل ددددلهةو يا          مددددة                                                    ل بددددا   دددداس اددددل اا ددددةاس ان رددددا  ال           ا يمادددد             ا  ددددا :   

                                    يهدددخا ادددا  دددلنة لدددح يمادددل   –                                                                 ل ردددلي  ل اا او ا ددد  جا كم ددداو كر دددل  ا  دددا يةا دددا   

                                                                                                           او ي دددانلا ادددا  ع  دددح ال مدددة  ادددل الردددلي  ل يلادددل يرقدددت ال مدددل حق دددلا  جدددلا  حددد     

            هخا الماةو.

                                                      ادددل اال دددان ال ددد  ةلة ي  ال ددد    دددانل        ددد                                                   الثدددا :    دددة  ال مدددة  ن دددت   دددر  نال  

                                              ٍ يبال ال   ع رل ال مة  ا   ا  طر ع ا  ام ا ا ٍ.                 اااعاء ح   لك  ا 

                                                                                                       ابعدددا :    دددة  ال مدددة  ن دددت كم ددداو ا بددداب ب دددا ادددل بعدددة ال   اا  ددداو 3 ا  دددا     

B7,B2, B1,           ياددل ادداو هددخع ال   اا  دداو ا  ددا  قددة  اانصددا  ي ددلت  كث ددلا                                                                              

                         دددااة اا ددداة ب ل    V.C                                                               حددد  الةمدددا لا ال  ةيددد 3 كمدددا    دددة  ن دددت  دددااة    

  V.A                                                                  اا دددقلبةي ييم دددع اال  ابددداو 3 يي  دددة  كدددخلل ن دددت                                الدددخ  يم دددع ادددلض  

                                                                                                الم ددم حدد   قةيدد  انصددا  الرصددل يال ددمع يهددة ناادد   مددة حدد   قةيدد  اانصددا           

                                                             ييم ع ج ان ال  ل .. الخ . كما    ة  ال مة  ن ت  ااة ال ةل ل.

        تاا ا :  

                                                                                                        و ادددل ااادددلاو ا   ددداع الق مددد  الاخا  ددد  ل  مدددة  هدددة ا  ةا  دددا ن دددت الع ا دددل         

               ددددم اددددل    ,,1                                                                                         المعل  دددد    ددددت لقددددب ال مددددل بمدددد  م المعددددادو .. او   ددددايس  ددددةال    

                                                                                                           ال مددددة    ددددةال  تم دددد  نشددددل  مددددل   حدددد  ال ددددة  يعمدددد  ن ددددت  لييددددل اا  دددداو    

            ي بدددددددع   Fe                                        ي صدددددددلا ا   اجا دددددددح ادددددددل    Mg   3  Mn  3 Cu   3  S                            با   اجا دددددددح ادددددددل 

   ..  Ca   3  K       ح ال        ا   اجا

                                                                                                        كمددددا ي  ددددة  ال مددددل ن ددددت ال  ددددة يل بقددددل  ا بعدددد  اثددددعان ال اك دددد  ااتددددلع 3     

                                                                                                        يهدددخا الع صدددل ا دددم حددد  الم اح ددد  ن دددت اا ددد او او ل  مدددة  الاث دددل ادددل الملايدددا     

                                                                                                     حددد  البدددلو يال  دددم 3 ح ددد  يمادددل او  بدددلو ل  دددل  طةي ددد  ييمادددل  صددد    ا الدددت    

  –                                  د الاخا  ددد  3 كمدددا   م دددل                                                                         ا  ةجددداو نليدددل  اي اثددداح  ا الدددت   لهدددا ادددل المدددةا      

                                                                                                            ب ددددرب ا  ةاهددددا العددددال  اددددل ال ددددالياو ب  ددددا ا   دددداجم ب دددد ةل  اددددل اا  دددداء       

           الم  لي  .
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 قسم علوم الاغذية 
 المادة : صناعة التمور والسكر

Dates and sugar Technology 
 الجزء النظري 

 المرحلة الثالثة
 المحاضرة الثانية 

 م.م ابراهيم فوزي كسار 

 

 

 المصادر

 

                   الااانكتور حسااان     (    2212 )                                                 نخلاااة التمااار لاااينة الشاااحر ودرة الثمااار           كتاااا  -

  .                           ، آمنة للنشر والتوزيع الاردن        العكيني 

                                       عاااامح محمااان . والااانكتور محمااان              الااانكتور   (    2224 )        التمااار        نخلاااة          كتاااا  -

                        منشأ المعارف الالكننرية.   ،    نظيح

  ،                                               والسااااكر الاااانكتور عااااننان المظ اااار    (    2212 )                       تكنلوجيااااا التمااااور         كتااااا   -

  .              جامعة الكوفة

   .              ، جامعة بغناد                                         محاضرات التمور والسكر النكتور علاء عائن  -

  .             ، جامعة تكريت                                         محاضرات السكر والتمور النكتور بيان يالين  -

 


