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 للحرارةالبكترٌا ( ابىاغ ) الىسط على مقاومت  pHتأثٍر الأس الهاٌذروجٍنً : ثانٍاً 

 ومعروف الغذاء pH هو للحرارة الماٌكروبات مقاومة على تؤثر التً المهمة العوامل من•

 الأغذٌة تعلٌب من أقل حرارٌة معاملة تتطلب مثلا كالطماطم الحامضٌة الأغذٌة تعلٌب أن
 او الحامضٌة نحو التعادل من الغذاء pH تغٌٌر أن وجد وقد . البزالٌا مثل الحامضٌة غٌر

 . المجهرٌة الأحٌاء هلاك سرعة فً ارتفاع ٌسبب بالحرارة معاملته أثناء القاعدٌة نحو

 تأثٌر أن فٌعتقد متكامل غٌر تأٌنها ٌكون حٌث الاغذٌة الى عضوٌة حوامض اضافة وان

 ٌكون وبذلك المتأٌن الجزء من منه البكترٌا ضد فعالٌة أكثر ٌكون المتأٌن غٌر الجزء
  .محدودًا الحالة هذه فً الوسط pH تغٌٌر تأثٌر



 : طرٌقت العمل 

 :  الأوساط الزرعٌة تحضٌر  -1•

 pH فٌها   Nutrient broth السائلة الزرعٌة الأوساط كل من مل ۲۰۰ ٌحضر•

   : ٌلً وكما متباٌن

• 5 =pH. 

•8.5 =pH. 

•7 =pH. 

 (pH meterالوسط بإستخدام جهاز  pHٌتم تحدٌد )

 

 
 للقضاء دقائق 1۰ لمدة م 8۰ قدرها B.subtilis مزرعة على حرارٌة معاملة اجراء -1•

 .الخضرٌة البكترٌا على

 . السابقة الثلاث الزرعٌة الاوساط من كل من مل 1۰ مقدار تحوي انابٌب 4 تحضر -۲•
 احد صٌخصت ٌتمو ، B.subtilis البكترٌا سبورات تخفٌف من مل ۰.1 الانابٌب تلقح ثم

   . ( معاملة بدون ) للسٌطرة وسط لكل الأربعة الانابٌب

 : الحرارٌة المعاملات  -۲•

تعادل الانابٍب راث انىسظ انحايضً بقاعذة  :ملاحظت 

يعقًت والانابٍب راث (   NaOHمىلاري 0.1)  

 .يعقى ( HCIمىلاري  0.1) انىسظ انقاعذي بحايض 



  دقائق 10 بعذ واحذة انبىبت وترفع م80 حرارة بذرجت مائً حمام فً الأنابٍب تسخن -3

  . دقٍقت 30 بعذ والثالثت دقٍقت 20 بعذ ترفع والثانٍت

         قطرتٌن مقدار ٌضاف . رفعها بعد مباشرة بارد حمام فً بوضعها الانابٌب تبرد -4•
 : السٌطرة انابٌب بضمنها الأنابٌب لكل التالً المحلول من ( مل ۰.1 )

 .غم1۰= کلوکوز•

•Bromocresol purple =4۰ ملغم 

 .مل 1۰۰= ماء •

 . المغذي الزرعً الوسط مع بتري اطباق فً معاملة كل من مل 1 مقدار ٌزرع -5 •

 النتائج وتسجل ٌومٌن لمدة م 37 حرارة درجة على الانابٌب او الأطباق تحضن
  .بجدول



اننًى انكثٍف ,  ++اننًى انًتىسظ بعلاياث ,  +ٌشاس انى اننًى انقهٍم بعلايت : )  ملاحظت

 (. -وعذو وجىد اننًى بانعلايت ,  +++بعلاياث 



 .تأثٍر ملح الطعام على نمى الاحٍاء المجهرٌت : ثالثاً

 . نموها منع او المجهرٌة الاحٌاء نمو فً هام دور ( الصودٌوم كلورٌد ) الطعام الملح •

 تتطلب بٌنا وتكاثرها لنموها قلٌلة تراكٌز فً الطعام ملح المجهرٌة الأحٌاء أغلب تحتاج

 فً وجه افضل على تنمو حتى الملح هذا من عالٌة نسب الأخرى المجهرٌة الاحٌاء بعض
   . والتكاثر النمو المجهرٌة الاحٌاء اغلب النسب هذه فٌه تمنع الذي الوقت

 الضغط على التأثٌر هو المجهرٌة الاحٌاء نمو على التأثٌر فً الطعام ملح دور إن•
 سٌر تعرقل وبذلك plasmolysis الانکماش لها وٌحدث البكترٌا لخلاٌا الأوزموزي

 على العالً الطعام ملح تركٌز تأثٌر الى بالاضافة هذا . الخلٌة داخل فً الحٌوٌة العملٌات
   .المجهرٌة للاحٌاء الملائم المائً النشاط نسبة خفض



 : طرٌقت العمل 

م  3۰ - ۲5انابٌب الاختبار فً المختبر او فً حاضنة درجة حرارتها مابٌن تترك  -3•
 .وٌلاحظ النمو بعد ذلك وتسجل النتائج ظاهرٌة ومجهرٌة . لمدة اسبوع 

 بدون Nutrient broth السائل المغذي الزرعً الوسط من مل 1۰۰۰ ٌحضر -1 •

 الى بالتساوي ٌقسم ثم . الخام الحلٌب او والماء والخمٌرة الكلوكوز محلول او ملح

 تكون بحٌث بالتساوي الصودٌوم كلورٌد من نسبة له ٌضاف دورق وكل دوارق ست

 الطعام ملح اضافة بدون ٌترك الدوارق وأحد ٪ ۲۰ ، 15 ، 1۰ ، 5 ، 1 : تراكٌز
   . السٌطرة لغرض

جمٌعها على درجة م قتعكل محلول تركٌز ملحً ٌوزع الى عدة انابٌب اختبار ثم من  -۲•

تلقح انابٌب كل تركٌز ملحً بالمزارع . دقٌقة وبعد ان تبرد  15م لمدة 1۲1حرارة 
 :الماٌكروبٌة التالٌة 

•Bacillus subtilis  

•S.aureus  

•saccharomyces 

• Penicillium  

بالايكاٌ استخذاو اي يجًىعت ياٌکشوبٍت نهزه :  ملاحظت 

انتجشبت وحسب ياهى يتىفش بانًختبش بششط أٌ ٌكىٌ 

بعضها ٌتحًم تشكٍز انًهح انعانً وانبعض اَخش حساس 

 .نهًهح



اننًى انكثٍف ,  ++اننًى انًتىسظ بعلاياث ,  +ٌشاس انى اننًى انقهٍم بعلايت : )  ملاحظت

 (. -وعذو وجىد اننًى بانعلايت ,  +++بعلاياث 



 انًصادس

 : المصادر•

 .العملً الجزء المجهرٌة الاحٌاء علم كتاب. (1988) .داود صوفً الدلٌمً،خلف•

 168991 : التسجٌل رقم•

 168992 : التسجٌل رقم•

 576.163 :التصنٌف رقم•

 745 د : المؤلف رقم•

 بغداد جامعة:بغداد  :والناشر النشر مكان•

 ص264  :الصفحات عدد•
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 رابط فٌدٌو شرح المحاضرة على الٌوتٌوب
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