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 المنفحة 

ر تصنٌع الجبن مثالأ تطبٌمٌة العلوم الكٌمٌاء الحٌوٌة والبٌولوجٌة اذ ٌمكن تعرٌف الجن بأنه الناتج الصلب تببع

حة( سواء كانت حٌوانٌة أو مٌكروبٌة أو فٌب بأحد الأنزٌمات المجٌنة )المنالذي ٌتم الحصول علٌه بتجبٌن الحل

لشرش وتملٌحه ثم وضع الناتج تحت ظروف ملائمة نباتٌة ثم تركٌز بعض محتوٌات الحلٌب بإزالة كمٌة من ا

 للشوٌة

ة وٌعتبر الأنزٌم المجٌن للحلٌب والناتج من المعدة بئلجبن ٌحتاج دائما إلى إنزٌمات ذاتجٌن الحلٌب فً صناعة ا

حالٌا فً صناعة  Renninالرابعة للعجول الرضٌعة من أول الأنزٌمات التً تمت تنمٌتها وٌعرف بالرنٌن * 

كذلن فان هنان  Powderأو مسحوق  Pasteأو عجٌنة  Crude extractالجبن فً صورة مستخلص خام 

، إلا أن زٌادة الاتجاه فً كثٌر من الدول إلى Pepsinحة الحٌوانٌة تحتوي على انزٌم البٌسٌن فمستخلصات للمن

 عند عمر أكبر والتوسع فً صناعة الجبن على ذبح العجول

العالم أدى إلى نمص واضح فً المنفحة الحٌوانٌة ولذلن إتجهت الأنظار فً كثٌر من دول العالم إلى  مستوى

مثل  ینلفة، ومن هذه البدائل ما هو حٌوامن مصادر مخت Rennet substitutesاستخدام بدائل المنفحة 

 Mucorالمستخرج من فطر  لمث یکروبٌالخنازٌر والدجاج أو منها ما هو ممستحضرات البٌسٌن من البمر و

michel  أوفطرM.psuillus رٌا تٌأو بكEndothin parasitica  وأٌضا ٌوجد من هذه البدائل ما هو نباتى

سٌن وٌتواجد فً التٌن أو البرومالٌن وٌستخلص من ٌخدم على نطاق واسع مثل انزٌم الفوأن كانت لا تست

 اناسالأن

 

 حة الحٌوانٌةأولا: المنف

والمعدات ). وتستخلص هذه المادة تجارٌة من المعدات الرابعة ا  إنزٌمٌ ا  تعمل عادة فً تجبٌن الحلٌب تجبٌنهً المادة التً 

% % كموسٌن و49-88. وٌحتوى مستخلص المنمحة من العجول الرضٌعة على الحمٌمٌة أو المنافع( للعجول الرضٌعة

 % كٌوسٌن حٌث تزٌد29-6% بٌسٌن و 49-49بسٌن بٌنما مستخلص المنفحة من العجول الكبٌرة ٌحتوي على  6 - 21

جول فً فترة الرضاعة ثم نمل تدرٌجٌها كمٌة الكٌموسٌن فً العجول الرضٌعة لتساعد على هضم الحلٌب الذي تتناوله الع

نسبة هذا الأنزٌم وتزٌد إلزٌم الببسٌن الذي ٌساعد على هضم مكونات العلائك الذي ٌبدأ العمل فً تناولها بعد فترة 

 الرضاعة. وٌوجد الكٌموسٌن فً الغشاء المخاطً للمعدة الرابعة للعجول الرضٌعة 

 ثانٌا: الببسٌن:

حة التً تحتوي على فلولت الحاضر أربعة أنواع من المنأٌضا وٌتوفر فً الأسواق فً ا وائًٌمصدر هذا الأنزٌم ح

 الببسٌن مستخلصة من خمسة مصادر وهً 

 . البٌسٌن البمري2

ٌح ذمعدة الأبمار البالغة ونظرة إلى هذا الأزٌم فً معدة العجول الرضٌعة بنسبة للٌلة إلا أنه ٌتواجد بنسبة كبٌرة فً  ٌوجد

إتجهت صناعة الجبن إلى إستخلاص هذا الأنزٌم ودراسة تأثٌره على  مدبمار البالغة كل عام فجدا من الأة إعداد كبٌر

إستعمال المنفحة التً تحتوي على هذا الأنزٌم بشكل متزاٌد حٌث ألترحت منظمة  دالأنواع المختلفة من الجبن. ولد تزاٌ

دام هذا الأنزٌم نظرا لسهولة فصلة وتوافر إعداد كبٌرة من تشجٌع صانعً الجبن على استخ 2468الأغذٌة والزراعة عام 

إنه ٌمكن إن ٌجٌن الحلٌب الجبن  صناعةالأبمار البالغة للذبح كل عام ومن الممٌزات التً تشجع استعمال هذا الأنزٌم فً 

 وأن له صفة تحلٌل البروتٌن أكثر تشابه لفعل أنزٌم الكٌموسٌن .  6.4PHحتى فً 
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 . الببسٌن من الخنازٌر1

ً الاهتمام شلاتولكن استعماله هذا كان محدودة و ة العادٌة خلال الحرب العالمٌة الأولىحهذا الأنزٌم كبدٌل للمنف استعمل

ر بطًء للحلٌب خاصة فٌما إذا كانت الحموضة ثنزٌم تخحٌث بدأ الاهتمام به من جدٌد. ٌسبب هذا الأ 2469به حتى عام 

هن خلال العملٌات التً تلً عملٌة التجٌن. وحالٌا بخلط هذا دفٌها فمدان ال ٌدعبر كافٌة وٌنتج عن ذلن خثرة ضعٌفة وتز

 % 09و  09الأنزٌم بسبب نماوته مع المنفحة التجارٌة بنسب 

 . البٌسٌن من الدواجن0

ى استخلاص أنزٌم الببسٌن من الدواجن خاصة وإن نجاح استعمال هذا الأنزٌم ٌعطى مجالا لأنتاج بعض الباحثٌن إل أتجه

 لدواجن الهائلة التً تنبح سنوٌاكمٌات كبٌرة منه وذلن لأعداد ا

 . البٌسٌن من الماعز9

محاولات الاستعمال  الدراسات الحدٌثة إلى إمكانٌة استخلاص أنزٌم البٌسٌن من مدة الماعز الصغٌرة ولد أجرٌت تشٌر

 هذا الأنزٌم فً صناعة الجبن إلا أن الدراسات التً أجرٌت على هذا الأنزٌم مازالت للٌلة جدا

 . البٌسٌن من الاغنام 0

الكبٌرة من الاغنام التً  عدادكبدٌل للمنفحة التجارٌة نظرا للااتجه كثٌر من الباحثٌن الى استخلاص الانزٌم واستعمالة 

 تذبح سنوٌا 

  كروبٌة ٌثالثا : المنفحة الم

والنباتات لأسباب التصادٌة ودٌنٌة وثمافٌة بدرجة ٌستخدم حالٌا بدائل للمنفحة تحتوى على أنزٌمات مماثلة من المٌكروبات 

 حةفلٌة فً إنتاج بدائل المنرات التاواسعة فً صناعة الجبن وٌجب أن ٌتوفر الاعتبا

 ٌجب أن ٌكون إنتاجها من مواد خام متوفرة بكمٌات كافٌة لأنتاجها بتكالٌف ممبولة التصادٌة.2

 أن لا تكون سامة أو لا تحتوي على مواد سامة .1

 آن تناسب أنواع الجبن المختلفة دون حدوث تغٌٌرات فً طرٌمة الصناعة.0

 ٌجب ألا تؤثر بشدة على المحصول وجدة الناتج . 9

 یوماٌوخاصة فٌما ٌتعلك بالتركٌب الكٌجب أن تكون مماثلة للمنفحة الحٌوانٌة  .0

 مرتفع . یولوجٌروبکٌوالصناعة على المستوى الصناعً ٌجب أن ٌتم على مستوى م الاستخلاص.6

 

 رابعا: المنفحة النبائٌة

لمد عرف الإنسان منذ ولت بعٌد فً بعض مناطك العالم إن هنان عصارات نباتٌة ٌمكنها تحبٌن الحلٌب وتحوٌلة من 

الحالة السائلة إلى الحالة الشبة صلبة. ولد حاول الباحثون الاستفادة من وجود آنزٌمات معٌنة ٌمكن استخلاصها من 

فً صناعة الجبن ولد تركزت هذه البحوث فً البلاد التً تتعارض عمائدها مع استعمال المنمحة المٌاسٌة  نباتٌة مصادر

لم تعطً  جبنةت على استعمال هذه المواد الممن معدة العجول كما هو الحال فً الهند ولكن أكثر التجارب التً أجرٌ

 . یصناعة الجبن على نطاق عالم مكن عن طرٌمها تعمٌم استعمالها فًٌنتائج مشجعة 
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لرنٌن الموجود بالمنفحة الحٌوانٌة ٌعد هو أفضل الأنزٌمات المستخدمة فً تحسٌن الحلٌب وذلن وبصفة عامة فان أنزٌم ا

 للأسباب التالٌة

 ٌن هو الأنزٌم الطبٌعً الذي ٌجبن الحلٌب فً معدة العجل الرضٌع ولذلن فمن المنتظر أن ٌكون هو أفضلنالر.2

 الأنزٌمات لهذه العملٌة

 . ٌمتاز الرنٌن بمدرة العالٌة على التجبٌن بالنسبة لمدرة على تحلٌل البروتٌنات1 

 ة أفضل من مثٌلاتهانم ن الناتجٌنبحموضته الطبٌعٌة فإن الخثره والجٌن على تجبٌن الحلٌب عند نبجائب لدرة الر.0

 الناتجة من الأنزٌمات الأخرى. ۔
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