
 
 

  م.م سارة ثامر ، جبن ومتخمرات / عملً / المرحلة الرابعه 
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 Queso Blancoجبن الكويزوبلانكو  

  Blancoوتعنً الجبن بالاتٌنٌة ، و  Quesoهو جبن امرٌكا اللاتٌنٌة . ٌتكون الاسم من مقطعٌن : 

 معروف فً البٌوت لسهولة تصنٌعه .تعنً الابٌض ، وهو جبن 

 : التصنيعية  مميزاته

 % تقرٌباً وغٌر منضج.55جبن طري رطوبته  -1

مصنوع من خثرة حامضٌة ،قوام الخثرة الحامضٌة ضعٌف لان الكالسٌوم لاٌساهم فً ربط كازٌناتها  -2

لانكو له شكل قالب صلد ٌشبه الى حد ما الاجبان بمثلما ٌساهم فً الخثرة الانزٌمٌة، لان الكوٌزو

 د الى والسبب ٌعو Slicingالاعتٌادٌة المصنوعه بالمنفحة وٌكون قابلاً للتشرٌح بالسكٌن 

مْ المستعملة اثناء ترسٌبه وفً اثناء ٌقاء الخثرة فً داخل الشرش الساخن لمدة 05-05الحرارة العالٌة  -أ

 ربع ساعه قبل تصرٌف الاخٌر فٌساعد فً تلاصق قطع الخثرة .

 الضغط الشدٌد المستعمل فً كبسه. -ب

 : خطوات التصنيع 

 مْ.05-05حلٌب كامل الدسم نصف دسم ٌسخن الى  -1

 كغم حلٌب : 155ٌستعمل احد انواع الحوامض الغذائٌة بالكمٌات المناسبة لكل  -2

دفعات مع التحرٌك مدة نصف دقٌقة بعد كل اضافة ، وٌلاحظ ان  3ٌضاف محلول الحامض على  -3

دقائق لاكمال التخثر والترسٌب ،  15-5التخثر ٌحصل بعد الاضافة الاخٌرة سرٌعا ومع ذلك ٌترك مدة 

 الشرش .ثم ٌصرف 

كغم جبن تقرٌباً ،  12كغم حلٌب ٌعطً  155% من الجبن المتوقع ) كل 5التملٌح بملح جاف بمقدار  -4

 غم من الملح ( وتخلط مع الخثرة مدة ثلث ساعه . 655لذلك ٌستعمل لهذه الكمٌة من الجبن 

 مْ ثم 45-45بحدود  التعبئة بقوالب مبطنه من القماش وتترك لتبرد قلٌلاً بحٌث تصبح درجة الحرارة -5

 تكبس كبساً شدٌداً الى الٌوم التالً حٌث ٌكون الجبن جاهزاً للاستهلاك .

 الحوامض وكمياتها :

 كغم حلٌب: 155الكمٌات المناسبة من الحوامض لكل 

 غم .193حامض السترٌك :  -أ

 غم .165حامض الترتارٌك : -ب

 مل .165حامض الخلٌك :  -ج
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 لتر . 3.5:  %4الخل المنزلً تركٌزه  -د

 مل . 193% : 05حامض الفسفورٌك  -ه

 مل  240% : 05حامض اللاكتٌك  -و

 عصٌر اللٌمون او النارنج ٌمكن اجراء تجربة بأضافة اللٌمون حتى ٌظهر التخثر  -ي

ضعف بقدر وزنها قبل اضافتها الى الحلٌب للتصنٌع عدا  15-15*تخفف الحوامض بماٌعادل 

 رنج لاتخفف .الخل وعصٌر اللٌمون والنا

  

 فٌدٌو ٌوضح طرٌقة العمل :

https://www.youtube.com/watch?v=KaKca3FZRu8 

 

 

 

 

 

 

 

 المراجع

 د. لطفً عبد المطلب علً، د. رٌاض محمد سلٌم  ،لبان المتخمرةلااصناعة الجبن و،الكتاب المنهجً لطلبة الصف الرابع 

  لكترونٌة الحدٌثة من كتب ومقاطع فدٌوٌة عن صناعة الجبنالامجموعة من المصادر 
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