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 السلجم

  Rope seed   الاسم الانكليزي 

  .Brassica  napus L       الاسم العلمي 

  Cruciferae      العائلة الصليبية 

 الوصف النباتي 

وتوجد اصناف منه صٌفٌة  ,السلجم محصول حولً شتوي زٌتً بالنسبة لظروف العراق المناخٌة

 وربا وكندا .لمناخ فٌها فً الصٌف كما فً وسط أتزرع فً المناطك التً تلائم زراعته لاعتدال ا

الثانوٌة خاصة أذا  وتدي رئٌسً متفرع ٌتعمك كثٌرا فً التربة مع وجود عدد كبٌر من الجذور  الجذر:

 .والماءزٌد من احتٌاجها للأسمدة زرع فً ترب غٌر ملائمة مما سٌ

, ولبل سم( 171-121من ) لارتفاعفً بداٌة النمو تكون مفترشة بعد ذلن تصبح لائمة وتصل  :الساق

ان  ,فرع جانبً تكون متمابلة او متتالٌة الترتٌب علٌة 16-8ٌحمل الساق من فترة لصٌرة من التزهٌر 

 حامل الاوراق والازهارستطٌل تدرٌجٌا وتتفرع ثم ٌحمل الاوراق فً محٌطات متماربة جدا الساق ٌ

 مكسوة بمادة شمعٌة.والساق 

ق المخضر الخالٌة من الزغب الأزر السلجم عن اوراق الخردل اللفتً بلونها اوراقمٌز تت الأوراق:

من النبات تكون ضٌمة وذات  ةء العلوٌاجزبٌنما اوراق الأ ثخٌنة  مادة شمعٌةالاوراق الٌافعة وٌكسو 

 .راق الشلغم والفجل من حٌث الشكلالسلجم تشبه اووعموما أن اوراق  اٌة مدببةشكل بٌضوي وذات نه

كأس الزهرة مكونة من اربعة  ً نورة عنمودٌة صفراء اللون ,خنثى وتتجمع ف, منتظمة  الأزهار:

 انتفاخوتوجد عند لاعدة كل من الورلتٌن الكأسٌتٌن الجانبٌتٌن مرتبة فً محٌطٌن ,  أجزاء منفصلة

 .فتتكون من اربع اوراق منفصلة فً محورٌن متعامدٌن اٌضا  التوجٌهأما الاوراق  ٌتجمع فٌه الرحٌك

عدد الأسدٌة ست منها اثنتان خارجٌتٌن والصر من الاربعة الداخلٌة ,المدلة وحٌدة تتألف من جناحٌن 

 ملتحمٌن والمبٌض علوي.

 ومفصولة بغشاء كاذبكونة من غلافٌن تممنشمة و علبةفهً خردلة او  : أو القرنة الثمرة

(Septumوان عدد ,) كل صنف سب الصنف والانواع الداخلة فً فً كل لرنة ٌختلف تماما ح البذور

بذرة فً المرنة الواحدة , وعند النضج ٌنفصل  41-15وان الاصناف الحدٌثة والمنزرعة تحتوي على 

ذلن الى تناثر او انفراط ( عن بعضهما بسهولة عن الغشاء الكاذب مما ٌؤدي  Carpels) نٌالغشائٌ

 البذور على الارض .

أن وزن الف بذرة منها ة , بنٌسوداء  او  ةسودمكروٌة الشكل ناعمة الملمس لونها ازرق او  : روالبذ

ان حجم بذور السلجم تكون اكبر من  .%12-8ٌها من الرطوبة ف ( غم وتبلغ نسبة7-3) نٌتراوح م

 للسلجم تكون اكبر من بذور الطرز  ور الطرز الشتوٌةبذور الانواع الاخرى , كذلن ان حجم بذ
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وذلن حسب الاصناف  % 48-31البذور حوالً من  فًالزٌت الصٌفٌة لهذا المحصول , تبلغ نسبة 

 لسلجم .ل

خلطً لوجود ظاهرة عدم التوافك الذاتً , واهم عامل فً حصول التلمٌح هو الحشرات  التلقيح:

 وخاصة النحل .

 السلجممواصفات زيت 

هو الزٌت شبه الجاف المستخرج من بذور السلجم ذو الاصناف المختلفة , ان زٌت السلجم الخام لونه 

اصفر محمر وبعد التكرٌر ٌصبح لونه اصفر فانه فً هذه الحالة لا ٌحتاج الى عملٌة التبٌض .ٌتمٌز 

امض اللٌنولٌن كما زٌت السلجم بأحتوائه على نسبة عالٌة من حامض الأٌروسٌن ونسبة للٌلة من ح

له وانه ٌتمٌز بانخفاض رلم التصبن وارتفاع معامل الانكسار بالنسبة للرلم الٌودي , وان الرلم الٌودي 

 . 181-171ورلم التصبن  116-96ٌتراوح ما بٌن 

 استخراج زيت السلجم 

 الشوائب منها مثل السٌمان والاوساخ . تنظٌف البذور : ٌتم فصل بذور السلجم وتنظٌفها لأزالة 

  م ثم ٌتم التمشٌر 35تكٌٌف البذور وتمشٌرها : ٌتم تسخٌن البذور مسبما الى درجة حرارة

 الاسطوانٌة لتمزٌك جدار خلٌة البذرة .بواسطة المطاحن 

  طبخ البذور : ٌتم طهً رلائك البذور بواسطة مجموعة من الموالد التً ٌتم تسخٌنها بالبخار

 م . 115-81دلٌمة عند درجة حرارة  21-15دة , تستغرق عملٌة التسخٌن عا

  الضغط : بعد ذلن ٌتم ضغط رلائك بذور السلجم المطبوخة فً سلسلة من المكابس اللولبٌة او

% من الزٌت الموجود فً الرلائك , 61-51الطاردات المركزٌة. حٌث ٌزٌل هذا الاجراء 

 ل اخرى .تاركا البالً لٌتم استخراجة بوسائ

  من 21-18الاستخلاص بالمذٌبات : ٌتم تمطٌع رلائك البذور المتبمٌة التً تحتوي على %

 , بأستخدام مادة كٌمٌائٌة تسمى الهكسان للحصول على ما تبمى من الزٌت .الزٌت 

  ازالة المذٌب : ٌتم ازالة الهكسان من كتلة السلجم عن طرٌك تسخٌنه للمرة الثالثة عند درجة

 م من خلال التعرض للبخار .115-95حرارة 

  معالجة الزٌت : ٌتم تكرٌر الزٌت المستخرج بطرق مختلفة مثل التمطٌر بالبخار والعرٌض

 لحامض الفسفورٌن والترشٌح والتبٌض وازالة الروائح الكرٌهة.
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