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العجائن
وب أو لحبون احطمق أو قیواء  دسخرى لأت اناولمكد احأمع ء لماط اخلن ناتجة من مواد عرة ي عباھ•

ھذه مثلة وأجة زوللا–لإنسیابیة ا–یة طاطلما–نة رولمت اصفاص وى كتلة لھا خصائطا لتعرھغی

.لمختلفةاعھا وابأنزا لبیتا–ك لكیا–ر ائطلفا–ز لودلنا–نة رولمكا–ت یولبسكا–ز لخبا: نلعجائا

(.ضلبین واللبأو ا)ء لماق واقیدلن اساسا مأة طلخلون اتتكوزات لمخبواع انن أموع نأى لصناعة •

.ئیسیةواع رنث ألى ثلان إلعجائواع انم أتقسین یمكو•

Liquid Doughsلسائلةن العجائا: لا أو

یز لخبرة ایتھا خمیولتھدم یستخء ولماق واقیدلن اموى متساط خلین مون ى تتكوھ•

جلإنتار لسكاضافة إمع ء لمان الا مدبن للبض والبیل احلان إیمكز ولخبیوق امسحأو 

ضبعج لإنتار لسكاضافة إمع ء لمان الا مدبض لبیل احلاك أو إلكیواع  انض أبع

ج لإنتار لسكاضافة إمع ء لمان الا مدبض لبیل احلارى أو إلأخك الكیواع انأ

.لإسفنجىك الكیواع انأ



Rubber doughsیةطاطلمن العجائا: ثانیا
مع ء لمان امنهف وز نصق مع قیدلط من  اخلین من لعجائھذه اتصنع و•

د عنز ولخبج الإنتارة خمیدام بإستخن لعجائر ھذه اتخمیم  یتن ولعجا
.ىلشاز اخبص أو لخاز الخبن امواع نج أنتان إیمكر لسكق واقیدلاضافة إ

للتهويةلكیمیائیة واد المدام استخإبنسبة عالیة مع ر لسكدھن والف ایضاد قو•
.كلكیواع انج ألإنتاض لبیف ایضاد قت ویولبسكن امواع نج ألإنتا

Frozen doughدةلجامن العجائا:ثالثا
ن فإك لذلء لمان اموزنهث مع تلق قیدلن امط خلین من لعجائھذه اتصنع و•

ن نسبة عالیة ماليهاف یضاوال لأحظم افى معدة وجامون تكن لعجائھذه ا
دل یستبدة عاوة ولحلت ایولبسكن اعجائون تتكر لسكاضافة د إعنوالدهن

.تیولبسكن اعجائج لإنتاض بالبیء لماا
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:  لمختلفةز المخابت امنتجاواع نأفى ط لخلب انسوازن ت•
رلآخف صنن موب لطلمالمنتج امنهالتى یصنع اة طلخلالأساسیة فى ب النستختلف ا•

:  وهيئیسیة ربع مجامیع ت أرلمختلفة تحز المخابت اضع منتجان وما یمكوعم
.  رةلخمیا(تهويتها)لتخميرها دم لتى یستخز المخابت امنتجا: لاأو•
.   لكیمیائیةافعة رالواد الما(تهويتها)لتخميرها دم لتى یستخز المخابت امنتجا: ثانیا•
.  لمیكانیكیةطرق الا( تهويتها)لتخميرها دم لتى یستخت امنتجا: ثالثا•
.  (مهواة )مختمرة ر لغیز المخابت امنتجا: بعارا•

سعد ابراهيم يوسف . دالخبز والمعجنات / 2تصنيع الحبوب



سعد ابراهيم يوسف . دالخبز والمعجنات / 2تصنيع الحبوب

تناولمكانسبةدیدلتحبیجفانهزلمخاباتمنتجانموعنأىصناعةدعنو•
ھذهنملكبهالتعاملتىایقةطرلاكلذكرةكبیبعنایةةطلخلافىلمختلفةا
ھذهللمثلمثالیةاتلمعاملاواةطلخلالىإون مككلضافةإیقةوطرتناولمكا
.رى خألىإعجینةنممةزللااتلمعاملاافتختلإذنلعجائا

رلآخانعفیختلاھمنلكلمختلفةاتصفاوالمانمدیدلعادجوتانهدنجدقو•
وتحدیدهااھضعونیمكصفةواملكأندنجفيهاظرلنواقلتحقادعننلكو

أنإذیةھراظلانوعيتهاتختلفإوإنقلساباملتقسیاتتحلخدتثبحیتماما
سلإحساافيهالخدیلتىادةیرلفاتلصناعاانموعنزلمخاباتمنتجاصناعة

نیمكلاوجیاولولتكنواملعلامعبجنلىإجنبالشخصیةاوالمهارةلفنىا
دلحالىإولصوللتلصناعااھذهلمثفىطفقتلآلااعلىملتاادلإعتماا
.قلتنسیوادیدللتجلإنسانىاللعامارارباستملخدیتلبللكماانملأعلىا
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للعجائن لمختلفةت اناولمكب انسوازن ت

لمنتج  ب اتة على حسومتفاب بنسم لخاواد المدم اتستخز لمخابت امنتجان مختلفة مواع نج ألإنتا•
.وبلطلما

:  ئیسیةربعة مجامیع أرلى إلوظيفتهابالنسبة ت ناولمكم اتقسو•
.  ضلبیق واقیدلاوهيرى لأخت اناولمكل ایحمذى لر ااطلإن ایوتكولصلابة ن الة عؤلمست اناولمكا. 1
.  ون للواالنكهةواد مووالفاكهةوالحليبن لسمر والسكاوهيق قیدلاعلى ف لتى تضات اناولمكا. 2
ت یارلسكاى وھ. زلغال احمج أو نتاإيمكنهاأى الهشوام لقن ایوعلى تكر تأثیلهالتى ت اناولمكا. 3
.  ضلبیك الذكق قیدلافى CO2لغاز لمنتجة ت اناولمكرة أو الخمیواة طلبسیا
.  ءلماواالحليبوهيهش وام قذو لمنتج ل التى تجعت اناولمكا. 4
.  وبلطلمالمنتج ابة فى وغرلمالحالة الى ول إصوبعة للرلأالمجامیع ن ابیوازن تود جب ویجو•
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تاثير السكر على العجائن 
رض مما یعودة جولموة القن امر كبر ألسكافع رمة لزللاوة القد أن انجر لسكانسبة دة یازفى حالة •

جة  زلومبقعة رة لقشون اكما تكف لنصن امك لكیاهبوطب مة تسبدلصن میولألبیواكلوتينلا
.باهتةرة لقشون الون كما یكروزات بذات قمة ود جم وولحجر اصغظ نلاحر لسكص افى حالة نقو•
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على العجائن ( السمن) تاثير الدهن
.یتیةوزسمیكة رة لقشون اتكم ولحجر افیصغدھن لل احمب یصعدھن لانسبة دة یازفى حالة •
باهتون لون ذو تكرة لقشأن ایعا كما رسالطزاجةد لمنتج لفقرض ایتعدھن لاكمیة ص حالة نقاما في•

.  الهشاشيةل تقو
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تاثير الحليب على العجائن 
نتعجدث یحومعجنة تكون اللبة لكمیة دة ایاد زعنومة وثقیلة مكتفيجعلهااللب على ر تأثیللحليب •

رن لفرك اترد بمج
.یعارست لبیااحالة وتظهرر صغیم لحجون ایكص لنقد اعن•
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الغازات على العجائن ج لمسببة لإنتاواد المر اتأثی
ر لسكدة ایازكما فى حالة  Mرف ثنیة على حن یوتكدث یحزم للان امر كبأكمیة دام ستخافى حالة •

.  لسفلىزء الجاخاصة فى ون وللاتة ھبارة وكبیم لمساون اتكو
.ملحجافى ر كبیص نقظ لكمیة یلاحص افى  حالة نقاما •
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