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  سفلي:اسماء قواطع الفك ال
  انيئالثنا الزوج الاول: 
  .الوسطياناو الرباعيان  الزوج الثاني:
 الجانبيانأو ن االسداسيالزوج الثالث: 
 .الزوايااو ن االقارح الزوج الرابع:

 يولد الحيوان بزوج من القواطع الثنائيان ويكتمل ظهور باقي القواطع خلال اسبوعين من عمر الحيوان.
 اعتماداً على القواطعاعمار الحيوان 

 اكتمال ظهور جميع القواطع اللبنية. شهر : 15اقل من . 1
الاسننان الامامينة موجنودع وعنند احنن الثنائينان يلاحنظ انهمنا قاربنا  شههر سسه و و (ه  : 18-15. من 2

 على السقوط.
 يلاحظ ظهور الثنائيان الدائميان. شهر سس و و (  الى س تان : 24-18. من 3
 يلاحظ بداية ظهور الرباعيان الدائميان . شهر سس تان الى س تان و (  : 30-24. من 4
 : بداية ظهور السداسيان الدائميان.شهر سس تان و (  الى ثلاثو س ين و (   42-30. من عمر 5
 يبدأ نمو القارحان الدائميان. شهر: 42. من عمر اكثر من 6

، تتخننع علننى الننعبائ  وعاه علاقننة ببننةاه العبيحننة التنني وهنني مننن المت ننراه المظهريننة  تكههوين المسهه :ج. 
وتلبننر عننن نسننبة اللحنن  إلننى اللظننا  وهننعد البننةة تلتبننر دالننة لتطننور الل ننلاه  ، إعوتسننتلمل لتنندريل اللحننو  

لكنهننا تتننبثر بمقنندار اللطننا  النندهني ولنني  لهننعد البننةة تننبثير مبا ننر علننى تننعو  اللحننو  ، والهيكننل اللظمنني 
كنها تستلمل اي تحديد درجة النوعية. وللرض تقيي  بنا  جسن  الحينوان ينبن  بنبن ول ، المبخوعع من العبيحة

، وأن هنعا التقيني  ايخينر هنو أكثنر   نهر  18 – 12يجرى له تقيي  عند الةطا  وتقي  أخر عند النعب  بلمنر  
ل درجنة ، حينث يجنأ أن ينتخنأ الحينوان علنى أسنا  تكامن دقة وعلك لتكامل نمو أنسجة جس  الحينوان تقريبنا  

 .بنا د الل لي وقلة اللطا  الدهني المحيط باياخاع وايكتاف
يلبنننر الامنننتلا  الجسنننمي عنننن مقننندار توزينننع الننندهن النننداخلي والخنننارجي ودهنننن داخنننل  :الامهههتلاء المسهههمي .د

 دهنننالل ننلاه سننوا  انني العبيحننة أو انني القطلننة اللحميننة الرئيسننية وأن النندهن الزائنند الخننارجي أو الننداخلي أو 
الل لاه يقلل من حابل القطلة اللحمية البليرع المبخوعع من العبيحة. لهعا تة ل الكمية الدنيا من داخل 

الامتلا  الجسمي للرض إنتاج النوعية المثلى من اللح . وأن وجود الدهن تحنه الجلند اني اللحن  يسناعد علنى 
منننع الجةنناف انني المنتنننوج تطريننة اللحنن  أثنننا  الطننبع وخابننة عنننند التحمننين ولهننعا يسنناعد هننعا الننندهن علننى 

الامتلا  الجسمي اي عبنائ  الما نية انو  منطقنة الل نلة اللينينة الظهرينة عنند ال نلع  المطبوخ. وقيا  سمك
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انني . أمننا مقنندار النندهون الداخليننة المترسننبة  للحيننوانويلتبننر كنندليل لمجمننولا الامننتلا  الجسننمي الخننارجي  12
 القلأ والحوض كنسبة من وزن العبيحة بلد تبريد العبائ  العبيحة ايحسأ مقدار الدهن المحيط بالكليتين و 

 
اني النعبائ  عاه النوعينة المقبولنة يجنأ أن تطناب  الموابنةاه القياسنية الندنيا بالنسنبة للنون اللحه :   وعيو ه.ھ

وبنا  الل لاه والامتلا  الجسمي وبلابة العبيحة وبةاه الدهن والدهن المرمري وتكوينه الجسن  أي نسنبة 
 .إلى اللظ  . وأن تكون مرتبطة مع نوعية اللح  بدرجة قويةاللح  
 

 :طرق تقوي  ماشيو اللح 
    :. التقديرات العي يوأ

استخدمه هعد الطريقة لةترع طويلنة ومازالنه تسنتخد  لحند انن منن قبنل المنربين واني ملظن  المجنازر 
ومنن خنلال اللمن  لمنناط  مختلةنة منن  اي كثير من بلدان اللال  والتني تلتمند علنى الم ناهدع اللينينة للحينوان

تقننوي  ما ننية اللحنن  علننى نسننبة التبننااي والننوزن الحنني ودرجنناه الننعبائ   اننيهننعد الطريقننة تلتمنند جسنن  الحيننوان 
. ث  تطوره هعد التقنينة إلنى المحكمينللرض التنبت عن مكوناه جس  علك الحيوان وتلتمد على خبرع ومهارع 

ما ننية ومننا يحتويننه الجسنن  مننن نسننبة دهننن ولحنن . انني  للحيننوان كمت ننر لمكوناتننه اعتمنناد قيمننة ال ننكل الظنناهري
رأ  لناوت مل هنعد المخلةناه بنسبة تبااي مرتةلة ونسبة مخلةاه عب  منخة ة  المربي والقباأاللح  يهت  

والجلد وايطراف وايح ا  الداخلية مع سمك مناسنأ للل نلاه مقارننة منع طنول اللظنا  أي نسنبة عالينة منن 
 . ل لاه إلى اللظا  مع غطا  مناسأ من الدهن على أجزا  العبيحة كلهاال

باننندماج أع ننا  الجسنن  مننع بل ننها مكونننة متننوازي مسننتطيلاه ب ننكل  :يتميهها الشههكل العهها  لحيههوان اللحهه 
أبلاد متساوية مو وعين مع بل ها ومثبتين على أرجل مقيدع يةترض أن تكون متباعدع. وعندما  ومكلبين ع
وعندما ينظر إليه من الخلف يلطي  ، مستطيلا   الحيوان من الجانأ وايعلى يجأ أن يلطي  كلا  ينظر إلى 
عننند اتبننالها بمنطقننة البنندر  بنناللح  وخبوبننا   الرقبننة تكننون قبننيرع وغليظننة ومكسننوع جينندا   ،  ننكلام مربلننا  

ن اللحن  المثنالي بخنط يتبنف حينوا .منع حجن  الحينوان باللح  ومتناسقا   الكتف يجأ أن يكون مكسوا   ، اللميقة
وتكننون مننناط  اياخنناع والقطننن ملطنناع  ،بنناللح   ظهننري وخننط بطننني مسننتقيمين والظهننر عننريض ومكسننو جينندا  

 .ولكنن المسنااة واسنلة بنين الليننين الرأ  اي حيوان اللح  المثالي يكون قبيرا   ، بالل لاه حتى العيل جيدا  
 يتبع مايلي: ولتقدير قيمو الذبيحو و سبو الت(افي. وال رلا بلير والجلد أمل  ورقي  وال لر لامع وناع 
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ثنن  مسننك عظننا  الحننوض أو اللظننا  الدبوسننية وهننعد و  و ننع اهبهننا  وايبننابع علننى كننلا جننانبي قمننة الننعيل .1
 .من الدهن المترهل بلح  ناع  متماسك خال   يجأ أن تكون ملطاع جيدا  

المتماسكة اللميقة حول عظا  اللرقوأ واللظا  بن وجود الل لاه او ع اييدي مةتوحة على الخابرع  .2
الدبوسننية وخلننو المنطقننة مننن النندهن المترهننل والرخننو ي ننير إلننى جننودع الحيننوان وأن طننول وعننرض هننعد المنطقننة 

 .يلدان مهمين بسبأ أن ملظ  القطلياه الجيدع يحبل عليها من هعا الجز  من الحيوان
أن هنعد المنطقنة  إع لى كل جانأ من جانبي ايردافعرض وعم  الةخع يمكن تحسسها بو ع اييدي ع. 3

 . يجأ أن تكون مدورع ال كل ومملتع جيدا  
بو ننع ينند واحنندع علننى اللظنن   يننت  قياسننهاالتنني يتلامننل ملهننا القبنناأ المهمننة القطننن واحنندع مننن المننناط  . 4

 .الدبوسي وايخرى على القطن
بلحننن  خنننالن بنننلأ  أن امنننتلا  اليننند جيننندا  يمكنننن ملرانننة عمننن  اللحننن  اننني منطقنننة النننبطن بمسنننك حااتنننه. . 5

  روري. 
 بلح  متماسك .  مسك الخابرع اي المنطقة بين البطن والةخع يجأ أن يتدي إلى امتلا  اليد جيدا  . 6
 لللطا  اللحمي وامتداد اللح  أسةله.  أن تحس  ال لع يلطي مت را  . 7
 .خلف ايكتافو  أن الحيوان جيد التلعية يحمل اللح  اي كل منطقة اي لالا. 8
 بالج  باليد .أن عم  اي لالا ومحيط البدر يمكن تحسسها . 9

  .أن الرأ  وايكتاف والبدر جميلها أجزا  من جس  الحيوان ولكنها من أرخن القطلياه وأقل قيمة. 10
 
 : الماديوأو  والكمي التقديرات .ب

مكونناه جسن  الحينوان الحني أي مقندار يت  التقوي  باستلمال أجهزع وملداه تلطي أرقا  مليننة حنول 
 :ما يحتويه جس  الحيوان من اللح  والدهن واللظ . وت تمل هعد التقديراه طر  مختلةة وهي

توجنند أنننوالا مختلةننة مننن المننوازين بل ننها بسننيط وايخننر ملقنند تختلننف بنناختلاف نننولا الحيننوان المههوااين: . 1
قنرا اه ايوزان أي اكنرع عنن مكونناه كتلنة الجسن   ، لكنن لا تلطني ويلطي الوزن اكنرع عنن كتلنة الجسن  ككنل

 .المختلةة
تسننتخد  اي ننرطة انني القياسنناه الخطيننة لتقنندير أبلنناد جسنن  الحيننوان المختلةننة مثننل ارتةننالا جسنن  . الاشههرطو: 2

الحيوان ومحيط البدر وعرض الجس  وطول الجس  ومحيط البدر والبطن وقند أ ناره الدراسناه إلنى وجنود 
 ط. يا  محيط البدر والزيادع الوزنية للحيوان أي الزيادع الرقمية لل ريعلاقة موجبة بين ق
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إلننى التقننديراه السننابقة اانننه لا يمكننن إعطننا  اكننرع عننن المكوننناه المختلةننة  ننمن الحيننوان مننن حيننث  واسننتنادا  
احتنننوا د علنننى نسنننبة اللحننن  أو الننندهن أو اللظننن  لنننعلك بنننرزه تقنيننناه اهتمنننه ببسنننلوأ القينننا  المبا نننر لتقننندير 

 .ناه جس  الحيوان من الدهن واللح مكو 
 اللح  وتقس  الى: ماشيو مكو ات تقوي  في الحديثو المستخدمو والمعدات مهاةالأ. 3

استخدمه هعد التقنية اي الخمسيناه لتقدير سمك طبقة الدهن تحه الجلد اي الخنازير المس بالمسطرة:  أ. 
 .الحية

لاقه هعد التقنية نجاح محدود عند استخدامها اي قيا  سمك طبقة الندهن تحنه الجلند  :ب. الممس الحراري
اي درجة الحرارع عنند منرور أبنرد المجن  اني النسنيل الندهني أو اللحمني وهني طريقنة باعتمادها على التليراه 

 .مةيدع اي مقيا  درجة السمنة اي ايبقار
تسنتخد  هنعد التقنناه اني تبنوير أجنزا  مليننة منن جسن  الحينوان  :تق ات الت(وير الضهويي والالكترو هي. ت

تحتاج التقنية إلى خبرع علمية وعملينة وتسنتخد   وتحلل هعد البور يعطا  اكرع عن مكوناه الجس  المختلةة
 .على النطا  البحثي

هننعد الطريقننة انني تقنندير خننوان اللظننا  مثننل اي ننلالا  هاسننتخدم: أو أشههعو أكههس الطريقههو الشههعاعيو. ث
والجمجمننة وعنندد الةقننراه انني الحننرأ اللالميننة الثانيننة. واسننتخدمه علننى الحيواننناه لتقنندير كميننة اللظننا  واللحنن  

ا  البحثي لكون الحيواناه الملاملة اي تلك الطريقة تكون لحومهنا ملر نة لع نلالا وغينر بنالحة على النط
 .للاستهلاك الب ري إلى إ ااة كونها مكلةة

التقنية على اكرع حقن الحيوانناه بنبلض اللنابنر الم نلة مثنل نظينر هعد تستند : طريقو ال ظاير المشعو. ج
 ثن  قينا  كمينة اه نلالا البنادر منهنا لملرانة المنا  الملامنل باه نلالاأو   K42 و K40 البوتاسنيو  الم نع

،  اكرع عن ترسباه الدهن اي جس  الحينوان هعطا مكوناه جس  الحيوان وتستخد  نظائر البوتاسيو  الم ع 
، يلطننني اكنننرع مناسنننبة لتقننندير كمينننة المنننا  وعلاقتنننه منننع نسنننبة الننندهن منننن جسننن   أمنننا المنننا  الملامنننل باه نننلالا

وعلى اللمنو  تسنتخد  هنعد التقنينة اني تقندير مكونناه الجسن  بدقنة عالينة لكنهنا تسنتخد  علنى النطنا   .انالحيو 
وتحتناج إلنى خبنرع علمينة وعملينة والحيوانناه الملاملنة بهنا تبنب  لحومهنا غينر  كونها مكلةنة جندا  لالبحثي اقط 

 .بالحة للاستهلاك الب ري
مكوناه الجس  من حيث كمية اللح  العي يحتويه جس  الحيوان، تستخد  اي تقدير  . المعدات الالكترو يو :د

إلى كمية اللح  الكلية من الجس . تستخد  على النطا  البحثي اي الحقول والبحوث التطبيقية البراة  استنادا  
 وتحتاج إلى خبرع اي قرا ع وتحليل النتائل ومكلةة جدا  

 ط.س  على النطا  البحثي اي الحقول الطبية اقتستخد  اي تقدير مكوناه الج الم(ادر ال وويو :. ر
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تسننتند اكنرع هننعد التقنيننة علننى إرسننال موجناه اننو  البننوتية تختننر  جسنن  : تق يههو المومههات فههوق ال(ههوتيوع. 
الحيننوان عننن طرينن  مجنن  ويننت  اسننتلا  هننعد الموجنناه مننن الجهننة ايخننرى للحيننوان وعننن طرينن  أجهننزع تلطنني 

 ه عن مكوناه جس  الحيوان.قرا اه ملينة يمكن تلطي قي  ومللوما
اسننتخدمه انني تقنندير مكوننناه جسنن  الحيننوان الحنني عننن طرينن  تحليننل : تق يههو التحليههل ال(ههوري بالفيههديوهههه. 

. البنننور باسنننتخدا  جهننناز الةينننديو وهننني طريقنننة دقيقنننة. وتسنننتخد  علنننى النطنننا  البحثننني اننني الوقنننه الحا نننر
 .وتستخد  اي المجازر اي بلض بلدان اللال 

قنيننة تسننتخد  انني المجننازر انني بلننض بلنندان اللننال  بالاعتمنناد علننى تلعيننة الحاسننوأ ت :الحاسههوباسههتخدا  و. 
هعد التقنية نمط جديد ودقي  تسنتخد  اني  ،بمللوماه عن الحيوان وبةاته للرض التنبت عن مكوناه الجس  
 .الوقه الحا ر اي برامل تبنيف وتدريل عبائ  حيواناه اللح 

 
 
 

 


