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 حذيثت  –انتشبيت الاساسيت كهيت : 

 انعهىو انعايت فشع الاحياء  انقسى او انفشع :

  انثاَيت  انًشحهت:

 نًا دني ابشاهيى أستار انًادة : 

 :احياء يجهشيت اسى انًادة بانغت انعشبيت 

  Microbiology اسى انًادة بانهغت الإَكهيزيت : 

عزل الاحياء انًجهشيت يٍ الاغزيت انًعهبت بانهغت انعشبيت:انعاششة   حاضشة ًاسى ان       

 

      Isolation of microorganisms from canned foods : بانهغت الإَكهيزيتانعاششة    اسى انًحاضشة
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: ٟ٘ ع١ٍّخ ث١ز١خ اٚ رجبع٠خ رزٍشص ثٛظع اٌؽظاء ـٟ عٍت رمفً ٚرعغض ٌٍزسش١ٓ ِٓ اجً دفع اٌؽظاء انتعهيب

اغٛي ـزغح ِّىٕخ صْٚ رٍؿ .ٚرعض اٌّعٍجبد ِٓ اوضغ الاؼظ٠خ اسزعّبلا ٌسٌٙٛخ سؼٔٙب ٚ اسزٙلاوٙب ٌظا ـأْ ِذزٛا٘ب 

٠خ اٌّزٛاجضح ـٟ اٌّعٍجبد ثبسزلاؾ صعجخ اٌذغاعح ا١ٌّىغٚثٟ ٌٗ رأص١غ ثبٌػ جضا عٍٝ اٌّسزٍٙه. رشزٍؿ الاد١بء اٌّجٙغ

اط رٕشػ ؼبٌج١خ ٘ظٖ الاد١بء عٕض صعجخ دغاعح اٌؽغـخ ٚسبصخ اٌشّبئغ ٚالاعفبْ اٌزٟ رسجت رشّغ ٚاوسضح ٌٍّبصح 

 اٌؽظائ١خ.

( ـٟ %2رشزٍؿ و١ّخ اٌسىغ ٚاٌذّٛظخ ـٟ ِعٍجبد اٌعصبئغ ٌٍفٛاوٗ ٚاٌشعغ اط رزغاٚح و١ّخ اٌسىغ ِب ث١ٓ )

( ـٟ عص١غ  4.2( ـٟ عص١غ ا١ٌٍّْٛ اٌٝ ) 2.4ث١ٓ)  pH( ـٟ عص١غ اٌعٕت ٚل١ّخ %17ا١ٌٍّْٛ اٌٝ ) عص١غ

 اٌطّبغُ.

 

 خطىاث انتعهيب :

 :Preparationرذع١غ اٌؽظاء اٌشبَ  -1

 ِبصح ؼظائ١خ ل١ٍٍخ اٌزٍٛس طاد ٔٛع١خ ج١ضح ٚاػاٌخ الاجؼاء اٌزبٌفخ ِٕٙب.ثبسز١بع 

 :Blanchingاٌسٍك  -2

 ٌزم١ًٍ اٌّذزٜٛ ا١ٌّىغٚثٟ ٚٚلؿ إٌشبغ الإٔؼ٠ّٟ ٚغغص اٌٙٛاء ٚٚلؿ إٌشبغ ا١ٌّىغٚثٟ ٚرم١ًٍ اٌذجُ.

 :Fillingًِء اٌعٍت  -3

ٚؼ١غ ِٕبسجخ ٌٍّٕٛ ا١ٌّىغٚثٟ رٍّئ اٌعٍت ٌىٟ لا ٠زغن ـغاغ وج١غ ـٟ اٌعٍجخ ِّب ٠جعً  اٌظغٚؾ لا٘ٛائ١خ 

 ٠ٚمًٍ الاوسضح.

 :Exhaustingرفغ٠ػ اٌٙٛاء  -4

 اٌٍذبَ رسشٓ اٌعٍت ـٟ دّبَ ِبئٟ اٚ ثشبعٞ ٌطغص اٌٙٛاء ِٕٚع إٌّٛ ا١ٌّىغٚثٟ ٚالاوسضح.لجً 

 :Sealingٌذبَ اٌعٍجخ  -5

 ٠سزشضَ اٌٍذبَ اٌّؼصٚط ٌّٕع رىْٛ أٞ صمت صؽ١غ ٠ضسً ِٕٗ ِبء اٌزجغ٠ض اٚ اٌٙٛاء.

 :Thermal processingاٌّعبٍِخ اٌذغاع٠خ  -6

رٙضؾ ٌٍمعبء عٍٝ ا١ٌّىغٚثبد ٚرضج١ػ عًّ الأؼ٠ّبد ِع الاسظ ثٕظغ الاعزجبع عضَ اسزشضاَ صعجخ دغاع٠خ 

اٌؽظاء ٔفسٗ ,ـعبصح   pHرؤصٞ ٌزٍؿ اٌؽظاء ٚاْ اٌضعجخ اٌذغاع٠خ إٌّبسجخ رعزّض عٍٝ عضص ِٓ اٌعٛاًِ ِٕٙب 

َ( ٌّضح ٔصؿ سبعخ اِب الاؼظ٠خ  115-121الاؼظ٠خ اٌّزعبصٌخ اٌذبِع١خ ِٚزٛسطخ اٌذّٛظخ رعمُ ثضعجخ )

 ( صل١مخ.20-30َ( ٌّضح) 100اٌذبِع١خ ـزعمُ ثضعجخ ) 

 :Coolingاٌزجغ٠ض  -7
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٠سزشضَ ِبء رجغ٠ض ِعبًِ ثطغ٠مخ سبصخ وٟ لا ٠صجخ ِصضعا ٌٍزٍٛس ٠ٚىْٛ اٌزجغ٠ض ِجبشغ ٚثسغعخ 

(Thermal cold shockٌٍعضَ اٌسّبح ٌٍجىز١غ٠ب اٌّذجخ ٌٍذغاعح ٚاٌزٟ ٌُ ٠معٝ ع ) ١ٙب ثبٌّعبٍِخ اٌذغاع٠خ

 ثبٌّٕٛ.

 

 :فحص ثبىتيت خزٌ الاغزيت انًعهبت 

( ا٠بَ ٚثضعجبد دغاع٠خ ِشزٍفخ 7-30( اٚ الً ٌّضح )4.5ِٓ ) pHرذعٓ اٌّعٍجبد ٚاغئخ اٌذبِع١خ طاد اي 

َ( ٚرفذص اٌعٍت عٓ غغ٠ك 37( ٠َٛ ٚثضعجخ )14( ـزذعٓ ٌّضح )4.5الالً ِٓ ) PH. اِب الاؼظ٠خ طاد اي 

 ظٙٛع علاِبد اٌفسبص اٌشبعجٟ اٚ دضٚس الأزفبر. ِلادظخ

 :انفحص انًيكشوبي نهًعهباث انفاسذة 

٠ذضس اٌفسبص ا١ٌّىغٚثٟ ٌٍّعٍجبد ثسجت ّٔٛ ا١ٌّىغٚثبد اٌزٟ ٌُ ٠معٝ ع١ٍٙب اصٕبء اٌّعبِلاد اٌذغاع٠خ ٌعضَ 

جغاء اٌّعبِلاد اٌذغاع٠خ اٌضلخ ـٟ اٌّعبٍِخ اٚ ٔز١جخ ٚجٛص ع١ت ـٟ اٌعجٛح صسٍذ ِٓ سلاٌٗ ا١ٌّىغٚثبد ثعض ا

ِع ِغاعبح اْ ٕ٘بن رٍؿ و١ّ١بئٟ ٌٍّعٍجبد ثسجت اٌزفبعلاد ث١ٓ اٌؽظاء ِٚعضْ اٌعٍجخ اٚ ث١ٓ ِىٛٔبد اٌؽظاء 

 ٔفسٗ.

 

 

 أَىاع انتهف انًيكشوبي نهًعهباث:

A) انتهف بانبكتيشيا انًحبت نهحشاسة وانًكىَت نهسبىساث Themophilic spore forming  bacteria: 

 

 :ٚرسجت ٘ظٖ اٌجىز١غ٠ب 

 :Flat sour spoilageاٌزٍؿ اٌذبِعٟ اٌّسطخ  -1

, رٕشػ ٘ظٖ اٌجىز١غ٠ب صاسً اٌعٍجخ ٚرىْٛ ادّبض   Bacillus sterothermophilusِٓ اٌجىز١غ٠ب اٌّسججخ ٌٗ 

ٚلا رٕزفز ٚعٕض ـزخ اٌعٍجخ رظٙغ عائذخ  Flatاّ٘ٙب دبِط اٌلاوز١ه ثضْٚ ؼبػ ٌظٌه رجمٝ اٌعٍجخ ِسطذخ 

ِذّعخ وّب ـٟ ِعٍجبد اٌشعغ ِٚسذٛق اٌذ١ٍت اط ٠ذضس رىزً ـٟ اٌذ١ٍت ٠ٚذضس ٘ظا اٌزٍؿ عٕض اٌشؼْ ـٟ 

 Dextrose    trypton bromocresolجٛ دبع ثٛجٛص سجٛعاد ٘ظٖ اٌجىز١غ٠ب ـٟ اٌؽظاء ٠ٚسزشضَ ٚسػ 

purpol agar  ٚ ( ا٠بَ.2-5َ( ٌّضح )٠55ذعٓ اٌٛسػ ثضعجخ )ٌٍزذغٞ عٓ ٘ظٖ اٌجىز١غ٠ب 

 :Thermophilic anaerobic spoilageاٌزٍؿ اٌلا٘ٛائٟ اٌذغاعٞ  -2

٠ٚسّٝ ا٠عب  Clostridium thermosaccharolyticumرسججٗ ثىز١غ٠ب لا٘ٛائ١خ ِذجخ ٌٍذغاعح ِضً ثىز١غ٠ب 

 ٌزىْٛ و١ّخ وج١غح ِٓ اٌؽبػاد. Gassy spoilageثبٌزٍؿ اٌؽبػٞ 

 :Sulphid spoilageزٟ  رٍؿ وجغ٠ -3

سبصخ عٕض عضَ اٌضلخ ـٟ اسزعّبي اٌّعبٍِخ اٌذغاع٠خ Clostridium nigrificansرسججٗ ثىز١غ٠ب لا٘ٛائ١خ ٟ٘ 

اٌظٞ ٠زفبعً ِع اٌذض٠ض ِىٛٔب عاست اسٛص ٘ٛ  H2Sد١ش رجمٝ سجٛعاد اٌجىز١غ٠ب ٠ٚزىْٛ ٔز١جخ ٌّٕٛ٘ب ؼبػ 

 ّعٍجخ .٠ٚذضس عبصح ـٟ اٌشعغ اٌ  FeSوجغ٠ز١ض اٌذض٠ض 
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B)  انتهف بىاسطت بكتيشيا يتىسطت انحشاسة ويكىَت نهسبىساثMesophilic spore   forming bacteria: 

.رٕشػ الاٌٚٝ ـٟ اٌّعٍجبد اٌزٟ ٌُ رفغغ ِٓ اٌٙٛاء ج١ضا  Bacillus ٚClostridium ٘ظٖ اٌجىز١غ٠ب ربثعخ ٌجٕس 

 Clostridiumـزّٕٛ ـٟ الاؼظ٠خ ـٟ ظغٚؾ لا ٘ٛائ١خ ِىٛٔخ دٛاِط ٚؼبػاد ِضً  Clostridium, اِب 

butricum ًاٚ رّٕٛ ـٟ الاؼظ٠خ اٌجغٚر١ٕ١خ ِض ,Clostridium putchlanum . 

 

C) :انتهف ببكتيشيا غيش يكىَت نهسبىساث والاعفاٌ وانخًائش 

  Thiobacillus , Leuconosticثىز١غ٠ب ٚجٛص٘ب ٠ضي عٍٝ سٛء اٌّعبٍِخ اٌذغاع٠خ اٚ رٍٛس ثعض اٌّعبٍِخ ِضً 

ٚاٌّىٛعاد ٚاٌّسجذ١بد. اِب اٌجىز١غ٠ب اٌّذجخ ٌٍجغٚصح ـّصضع٘ب ِبء اٌزجغ٠ض ثسجت اٌضمٛة ـٟ ٌذبَ اٌعٍجخ اِب 

 اٌشّبئغ ٚالاعفبْ ـ١ٕذصغ ٚجٛص٘ب ـٟ ِعٍجبد الاؼظ٠خ اٌسىغ٠خ ِضً اٌضثس ٚاٌّغثٝ ٚاٌعسً.

 

 طشيقت انعًم:

 ٌٍعٍجخ ثبٌىذٛي صُ ادغلٗ .اـزخ اٌعٍجخ ثجبٔت إٌبع .اِسخ اٌسطخ الاعٍٝ  -1

اطا وبْ اٌؽظاء سبئً اسذت ثّبصخ ِعمّخ اِب اطا وبْ صٍجب ـ١سزعًّ صبلت ِعمُ ٌمطع ع١ٕبد ِٓ اٌٛسػ ِٚٓ  -2

 اٌجٛأت.

 رجغٜ اٌفذٛصبد اٌزب١ٌخ: -3

 اٌفذص اٌّجبشغ : ثعًّ ِسذخ ِٓ اٌؽظاء عٍٝ شغ٠ذخ ٔظ١فخ ٚرصجػ ثصجؽخ وغاَ ٚرفذص. - أ

جؼاء ِٓ اٌؽظاء ثأ Tryptone soy ٚسػ  دب٠ٚخ عٍٝأبث١ت  سّسخاٌزذغٞ عٓ اٌجىز١غ٠ب اٌذ١خ ثزٍم١خ  - ة

 ا٠بَ. 3َ( ٌّضح 55ا٠بَ , ٚ رٍمخ سّس أبث١ت اسغٜ ٚرذعٓ ـٟ صعجخ ) 3َ( ٌّضح ٠ٚ30ذعٓ ثضعجخ )

 Glucose tryptone brothاٌزذغٞ عٓ اٌجىز١غ٠ب اٌّسججخ ٌٍذّٛظخ اٌّسطذخ : رٍمخ سّس أبث١ت ِٓ ٚسػ  - د

 َ( ٌّضح صلاس ا٠بَ.30ثمطع ِٓ اٌؽظاء ٠ٚذعٓ ـٟ ) 

:رٍمخ سّسخ أبث١ت ِٓ ٚسػ اٌٍذُ اٌّطجٛر ٠ٚذفع ـٟ ظغٚؾ لا٘ٛائ١خ  Clostridiumاٌزذغٞ عٓ ثىز١غ٠ب  - س

 َ( ٌّضح صلاصخ ا٠بَ. 55ٚ 30ثإظبـخ الاوبع اٚ ػ٠ذ اٌجغاـ١ٓ اٚ ـٟ لٕبٟٔ لا٘ٛائ١خ سبصخ. ٚرذعٓ ـٟ صعجخ)

 48َ( ٌّضح 37: رٍمخ سّسخ أبث١ت ِٓ ٚسػ ِبوٛٔىٟ اٌسبئً ٚرذعٓ ـٟ )Coliformغٞ عٓ ثىز١غ٠ب اي اٌزذ - ط

 سبعخ صُ ٠ٕمً ِٓ الأبث١ت اٌّٛججخ اٌٝ ٚسػ ِبوٛٔىٟ اٌصٍت.
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