
 

 

Harvesting & Storage 

 الحصاد و التخزين  

بعد الشهور الطوال من العمل المجهد وبلوغ المحصول مرحلة النضج ، لابد من تحدٌد       

ذلك النضج بصورة دقٌقة ثم حصاد المحصول بأقل خسائر ممكنة ، وخزن المحصول بعٌداً عن 

 ضرر عوامل البٌئة المعاكسة والقوارض والطٌور . 

 النضج :

. ٌتحدد الأول  (HM)ونضج الحصاد  (PM)هنالك مرحلتان من النضج : النضج الفسلجً 

بتوقف البذرة عن زٌادة فً المادة الجافة ، وتبدأ علامات الاصفرار على الرؤوس الثمرٌة 

% ( فً البذرة ، وبعدها 73 -% 63عالٌة ) PMوالاوراق وتكون نسبة الرطوبة فً مرحلة 

د ، اذ تصفر النباتات وتجف وتنخفض الرطوبة فً البذور الى ما ٌقرب بأٌام ٌبدأ نضج الحصا

% فتكون فً الحقل 48 – 47من الرطوبة القٌاسٌة ، فمثلاً رطوبة حبوب الذرة الصفراء بٌن 

% او اقل وهكذا 49% تزٌد او تقل قلٌلاً وفً الحنطة تكون بحدود 41بحدود  HMفً مرحلة 

. 

 النمو :محاصيل محدودة وغير محدودة 

عن محاصٌل غٌر محدودة النمو  determinate growthتختلف محاصٌل محدودة النمو 

indeterminate growth) مثل الحنطة والشعٌر والذرة الصفراء والبٌضاء  –( بأن الأولى

مثل  –تنضج رؤوسها الثمرٌة بشكل متجانس فً الحقل اكثر مما فً غٌر محدودة النمو  –

هذه المحاصٌل اذا كانت الأرض رطبة وتحوي كمٌات من  –الرز القطن وفول الصوٌا و

الناٌتروجٌن فأنها قد تستمر بالتفرع والتزهٌر الامر الذي ٌؤدي الى تأخٌر الحصاد ، وربما 

ٌلحق بعض الاضرار فً كمٌة ونوعٌة الحاصل . ان حصاد الحنطة والشعٌر وكذلك الذرة 

ضع فً اكوام لبضعة أٌام لتجف حتى تكٌس ، او )الربٌعٌة( ٌمكن ان تو –الصفراء والبٌضاء 

ٌمكن ان تكٌس مباشرة اذا قٌست الرطوبة وكانت آمنة . اما محاصٌل غٌر محدودة النمو ، فأنها 

اذا جنٌت او حصدت فلابد ، ان تترك عدة أٌام تحت سقائف ذات تهوٌة جٌدة حتى اذا بلغت 

الخرٌفٌة وكذلك  –الذرة الصفراء والبٌضاء  الرطوبة القٌاسٌة لذلك المنتوج ٌمكن ان تكٌس . اما

الرز ، فأنها لابد ان توضع تحت سقائف ذات تهوٌة جٌدة جداً ، وان كانت الرطوبة غٌر آمنة 

فلابد من التجفٌف الآلً بتوجٌه الهواء الحار علٌها لعدة أٌام حتى تنخفض رطوبتها الى الحد 

 الآمن للخزن .

 الحصاد المبكر :

رعٌن فً العراق حصاد الحنطة والشعٌر الى شهر تموز وآب ، وهذا التأخٌر ٌؤخر معظم المزا

ٌودي الى خسارة كبٌرة فً كمٌة ونوعٌة المنتوج . تهاجم الطٌور والقوارض الحبوب بدرجات 

متفاوتة ، كما وتسبب اضراراً فً نوعٌة الحاصل ، علٌه لابد من التبكٌر فً الحصاد بعد الطور 

ناك بعض الرطوبة فً الحبوب والنباتات فٌمكن ان ٌحصد المحصول الفسلجً ، فان كانت ه

وٌوضع على شكل اكوام او حزم تحت سقٌفة مناسبة حتى ٌجف ثم ٌدرس . فً حالة الرز ٌجب 

عدم التسمٌد بالناٌتروجٌن بصورة متأخرة مع قطع الري لمدة كافٌة حتى ٌجف المحصول 

سقوط الامطار الذي ٌضر بكمٌة ونوعٌة  وٌصبح مناسباً للحصاد المبكر وقبل دخول موسم

الحاصل بدرجة كبٌرة . اما فً محصول غٌر محدود النمو مثل القطن ، فٌمكن رش مبٌد ادغال 

مثل الكلاموكسون او الباراكوات وتركه لبضعة اٌام ثم الحصاد بالماكنة ، وهذا ٌصح على 



 

 

عملٌة الحصاد وٌتم  محصول فول الصوٌا كذلك ، او ان اسقاط الأوراق وتجفٌفها ٌسهل

 الحصول على نوعٌة جٌدة من حاصل المحصول .

 معدات الحصاد :

 Harvester – thresher)تستخدم لحصاد الحنطة والشعٌر والرز مكائن الحصاد المسماة 

combine)  وهً تقوم بحصاد رؤوس المحصول ثم ٌعبأ فً أكٌاس وٌخلط مباشرة بعد

 (Stripper)هنالك نوعان من المعدات ، النوع المسمى الحصاد . اما بالنسبة لحصول القطن ف

وهً تزرع تٌلة القطن من الجوز عن طرٌق شفط الهواء فٌجمع الحاصل وٌوضع على شكل 

تختلف فً احجامها واوزانها . ان القطن الناتج من هذه المكائن هو المسمى  (bales)بالات 

لتا مع بعضهما البعض . اما النوع أي ان التٌلة والبذور لا زا seed cottonقطن البذور 

وهً جانٌات الجوز بما فً ذلك التٌلة وأجزاء الجوزة  (cotton pickers)الاخر فهو المسمى 

، ولابد من ذهاب هذا المنتوج الى مكائن خاصة لنزع التٌلة عن الجوز والفش الذي ٌعلق به .  

ضبط سرعتها بما ٌناسب ان كافة معدات الحصاد لها تروس وفتحات هواء ٌمكن تغٌرها و

الحاجة ، لان ذلك ٌغٌر من كفاءة الماكنة ونظافة المنتوج من بذور الادغال وأجزاء النبات 

% والسبب 63 -% 48المختلفة . تقدر ضائعات الحنطة والشعٌر والرز فً دول العالم ما بٌن 

سرٌعة كان الفقد  فً ذلك بالدرجة الأساس ٌعود الى سرعة الأداء للماكنة ، اذ انه كلما كانت

اكثر ، ولما تحسب نسبة الفقد ٌكون سعرها اقل من فرق كلفة اختلاف السرعة ! اذا كانت هناك 

 Stay (SG)نباتات أصناف مثل الذرة بنوعٌتها او زهرة الشمس من المسماة دائمة الخضرة 

– Green   فأنه مع تلك الحالة رش بعض مسقطات الأوراقdefoliants  او مجففات

 dry – downهً  (SG)لأجل  الإسراع بالحصاد . ان عكس حالة  desiccantsالأوراق 

= (DD)  ًوهً ان نباتات الصنف عندما تدخل مرحلة النضج تتحول كلها الى اللون التبن

الأصفر خلال اٌم قلٌلة فقط ، وتنكمش اوراقها وسٌقانها وتصبح سهلة التكسر ولكل مٌزة من 

 وائد واضرار . الحالتٌن ف

 مخلفات الحصاد : 

ٌمكن الاستفادة منها بعدة  (stubble)ان اعقاب النباتات الباقٌة بعد الحصاد والتً تسمى  

وسائل من بٌنها ان المزارع ٌقوم بإدخال حٌوانات المزرعة لرعٌها وتستمر هذه الحالة لعدة أٌام 

الة فان الحٌوانات ستترك مجموعة واسابٌع الى ان تكتمل المساحة المحصودة ، وفً هذه الح

كبٌرة من بذور الادغال فً تلك الحقول الأمر الذي ٌضر المحصول المقبل . كذلك ٌقوم بعض 

وكذلك من اجل  –من عناصرها  –المزارعٌن بحرق هذه المخلفات للاستفادة منها فً التربة 

عملٌة مفٌدة جداً القضاء على بذور الادغال وكذلك المسببات المرضٌة والحشرٌة ، وهً 

للأرض وللمحصول اللاحق . من جهة أخرى ، فأنه ٌمكن لبعض شركات الصناعات الورقٌة 

ان تقوم بجمع هذه البقاٌا النباتٌة للاستفادة منها صناعٌاً ، فٌما ٌقوم بعض المزارعٌن بجمع هذه 

الى ساٌلج  وخزنه علفاً للحٌوان او تحوٌله (hay = straw)البقاٌا على شكل درٌس او تبن 

silage  ، فضلاً عن ذلك فأن تلك البقاٌا تصلح وقوداً للتدفئة المنزلٌة والاستخدامات الٌومٌة فٌه

 وكذلك تقطٌعها وضغطها لعمل الواح لعمل المساكن .

 عمل بالات الدريس :

تقوم بجمع بقاٌا النباتات وتحوٌلها الى بالات من الدرٌس ٌمكن  (balers)هنالك معدات خاصة 

% 53 – 45ٌحفظ عدة شهور لٌقدم عند الحاجة للحٌوان . ٌحوي الدرٌس فً المعدل بٌن  ان

رطوبة. ان فائدة عمل بالات الدرٌس هو لتقلٌل الفقد عند النقل او الخزن مع سهولة التداول ، 



 

 

% سواء من فقد الرطوبة او 63 -% 48ومع ذلك ٌقدر معدل الخسارة فً المادة العلفٌة ما بٌن 

 النباتٌة خلال مدة الخزن والنقل . الأجزاء 

 أهمية السايلج :

الساٌلج مواد نباتٌة مقطعة الى أجزاء صغٌرة مضاف الٌها بعض الاحماض ومحفوظة فً 

او حفرة فً الأرض . ٌستخدم الساٌلج علفاً للحٌوان فً الأٌام التً لا ٌتوفر  (silo)صومعة 

ٌل للساٌلج هً الذرة الصفراء والبٌضاء فٌها العلف الأخضر فً المزرعة . ان افضل المحاص

والجت والبرسٌم والشعٌر وامثالها . ان الساٌلج الجٌد هذا المصنوع من الذرة الصفراء 

والبٌضاء عندما تقطع هذه النباتات وهً ذات الحبوب فً الطور العجٌنً . كذلك ٌمكن إضافة 

عد ترطٌبها وتقطٌعها بواسطة التبن الى الدرٌس من محاصٌل مختلفة الى النباتات الخضراء ب

choppcrs  سم ثم ترطب وتخزن وتحفظ لحٌن الاستخدام  43 – 8الى قطع صغٌرة بطول

 داخل او خارج المزرعة .

 موعد القطع :

تختلف القٌمة الغذائٌة للساٌلج باختلاف نوع وجنس المحصول ومرحلة القطع . فٌما ٌلً 

 ففً ثلاث مراحل للقطع :  التركٌب الكٌمٌاوي لمحصول بقولً وآخر حشٌشً

 % الجت

 Ash Protein Fiber *N – free مرحلة القطع

Extract 

fat 

 

 3 39 25 22 11 قبل التزهير

 3 40 28 19 11 منتصف التزهير

 3 40 37 14 7 اكتمال التزهير

 

  



 

 

 مجموع الكاربوهيدرات من غير الالياف والدهون والبروتين . *

Timothy 

 Ash protein Fiber *N – free مرحلة القطع

Extract 

fat 

 4 49 31 8 8 مرحلة التزهير

 3 52 34 6 6 اكتمال التزهير

 3 56 31 5 5 نضج البذور

 

 عمل السايلج :

عند وصول النباتات المرحلة المطلوبة للقطع ، تقطع وتترك فً الحقل لٌوم او اكثر فً حالة 

%( ، ثم تجمع وتقطع بالماكنة الخاصة بالتقطٌع ، ثم تقاس 98كون رطوبتها عالٌة )اكثر من 

%( فٌمكن ان توضع داخل الصومعة او حفرة فً 6 ±% 89رطوبتها فان كانت مناسبة )

اٌلون او الاسمنت ، وان كانت اقل من ذلك ٌضاف لها الماء بالكمٌة المطلوبة الأرض مبطنة بالن

او مواد كٌمٌاوٌة )احماض عادة( ثم حسب . تضاف المواد المراد اضافتها الى الساٌلج سواء 

تغطى بعد ٌومٌن الى ثلاث أٌام بنفذ الاوكسجٌن بسبب البكترٌا المائٌة ، بعد ذلك ٌزداد تركٌز 

CO2  الساٌلج بسبب نشاط البكترٌا اللاهوائٌة ، وٌكون تركٌز داخلCO2  حوالً ثلاث

وٌزداد عدد  (Lactic acid)اضعاف ما موجود فً الهواء . ٌبدأ تكون حامض اللبنٌك 

البكترٌا فً الساٌلج لغاٌة الف ملٌون خلٌة لكل غرام واحد من الساٌلج  ! ترتفع درجة الحرارة 

 73ً محٌط الساٌلج فٌما تكون درجة حرارة كتلة الساٌلج بحدود مْ ف 93خلال أسبوعٌن لغاٌة 

م ْ . تكون فً هذه المرحلة ان تحولت السكرٌات الى كحول والبروتٌنات تحللت الى احماض 

. هنالك  7.8 – 7الساٌلج بٌن  PHامٌنٌة والدهون الى احماض دهنٌة ، وبذا تكون قٌمة 

وغٌرها  succinicو  aceticو  butericمثل احماض أخرى تتكون كذلك من دون اللاكتٌك 

، غٌر ان افضلها للساٌلج هو اللاكتٌك . تختفً عادة نسبة من الكلوروفٌل من الساٌلج الا ان 

نسبة جٌدة من الكاروتٌنات تبقى فٌه وكذلك المركبات الغذائٌة المهمة . فً ادناه بٌانات لبعض 

 أنواع الساٌلج )على أساس الوزن الجاف( :

                                                             % 

 كاربوهيدرات رماد  الياف  دهون  بروتين  نوع المحصول

 85 7 56 6 1 ذرة صفراء

 61 1.8 63 6.8 53 جت

 65 1.8 63 8 47 حشيش بانين

مخاليط )برسيم 

 +حشيش(

53 8 51 5 74 

 



 

 

 ما يضاف للسايلج :

ٌمكن إضافة مركبات كٌمٌاوٌة او بقاٌا نباتات مثل بقاٌا التمر من معامل الدبس او بقاٌا البنجر او 

الدبس نفسه بعد حله بالماء . كذلك ٌمكن إضافة حبوب مجروشة من الذرة الصفراء او الشعٌر 

كغم لكل طن من الساٌلج ، اما بقاٌا التمر او البنجر السكري فٌمكن ان تضاف  433معدل 

كغم لكل طن من الساٌلج . كذلك فان إضافة حامض الخلٌك ضرورٌة لانها تعجل  83بمعدل 

الذي  celluasseمن التخمر لاسٌما بوجود محالٌل الدبس . ٌضاف كذلك انزٌم السلٌولٌز 

ٌساعد على تحلل السلٌلوز فً معدة الحٌوان . هذا ولابد من إضافة مادة حافظة مثل نترات او 

% وهً 3.4% وتضاف المادة الحافظة بنسبة 3.8نترٌت الصودٌوم . ٌضاف السلٌلوز بنسبة 

% فانه 98نفس المسبة المستخدمة فً حفظ الأغذٌة للإنسان . اذا كانت رطوبة الساٌلج اقل من 

% فانه ٌكون عرضة للتعفن 73أخر فً التخمٌر ، وقد لا ٌتخمر ، وان كانت اعلى من ٌت

والتلف . ٌمكن الحكم على ذلك بعد خلط مكونات الساٌلج جٌداً بأخذ قبضة بالٌد عدة مرات 

% ، 78وضغطها ، فان خرجت رطوبة من بٌن الأصابع ، فان الرطوبة عالٌة ، ربما اعلى من 

من بٌن الأصابع فان الرطوبة مثالٌة ، وان تفتت الأجزاء بالعصر ولم واذا خرج عصٌر قلٌل 

ٌخرج منها عصٌر فان العٌنة تحتاج لإضافة الماء . ٌعطً الساٌلج بأحكام الناٌلون او الطٌن ، 

 وٌكون جاهزاً للاستخدام بعد شهر ونصف فً الأقل .

 تعيير الرطوبة في السايلج :

تترك بقاٌا النباتات فً الحقل حتى تجف  % مثلا(73 اذا كانت الرطوبة عالٌة )اكثر من

% 73%( ، وان كانت واطئة الرطوبة ، والنقل مثلاً 98الرطوبة الى الحد المطلوب )بحدود 

فلابد من إضافة الماء الى الساٌلج. اذا فرضنا ان الساٌلج المذكور هو بوزن طن واحد ، فأننا 

 : % ، فالمعادلة تقول98نرٌد ان ٌكون برطوبة 

× %رطوبة( = وزن الأصلً 98وزن الساٌلج )
     

     
 

dut.1  ( .93% )وٌساوي73= هو وزن المادة الجافة فً الساٌلج الذي هو برطوبة% 

dut.2 ( وهً 98= هو وزن المادة الجافة المطلوبة فً الساٌلج بالرطوبة الثانٌة )%68. % 

 وبذا تكون المعادلة الآتً :

× كغم  4333% = 98ة :. الساٌلج برطوب
  

  
 كغم 4747= 

لتر )كغم ماء( الى الطن المذكور حتى تصل الرطوبة المطلوبة  747وبذا لابد من إضافة 

(98. )% 

% ، وبعد شهرٌن من استخدامه 91مثال آخر : لو ان لدٌنا ساٌلج مكتمل التخمٌر وهو برطوبة 

%( وأصبحت 91) برطوبة طن  8% فقط ، فاذا كان وزن ذلك الساٌلج 78بلغت رطوبته 

 % فقط ، فكم وزنه فً الرطوبة الثانٌة ؟ 78رطوبته 

% × 91% = )وزنه الأصلً( برطوبة 78وزن الساٌلج برطوبة 
     

     
 

× طن  8=                                       
  

  
 طن فقط  5.54=  



 

 

 %78وهو وزن الساٌلج الذي أصبحت رطوبته 

ان المثال المستخدم حول الرطوبة وتحوٌلات الوزن ٌنطبق على كافة الاجسام التً تمتص 

 الرطوبة او تفقدها ، ومن بٌن أهمها الحبوب او البذور . 

 تنظيف حاصل البذور : 

تقوم مكائن الحصاد والدراس عدة بتنظٌف البذور من الشوائب المختلفة ، وذلك بالاعتماد على 

القش بالوزن النوعً . ٌتم تغٌٌر حركة الهواء بوسطة أجزاء خاصة لزٌادة او تغاٌر البذور  عن 

نقصان سرعة التهوٌة ، وبذا ٌمكن الحصول على البذور النظٌفة . ان هذا التنظٌف هو مرحلة 

أولٌة ، اما التنظٌف الجٌد فان البذور تنقل الى معامل التنظٌف المتخصصة ببذور محاصٌل دون 

رابٌل وسرعة التهوٌة )التذرٌة( تستند عملٌات تنظٌف البذور من الشوائب أخرى بحسب نوع الغ

وبذور الادغال على خاصٌتٌن هما تغاٌر حجم البذور تحت سٌطرة على اختلاف الغرابٌل ، فٌما 

تتم السٌطرة على الوزن النوعً بتغٌٌر سرعة التذرٌة سواء كانت البذور معدة للزراعة او 

 ٌنة فً كل معمل لعزل قطع الحدٌد والزجاج والحجارة .....الخ . الصناعة . هنالك خطوط مع

 رطوبة البذور :

تكاد  تكون نسبة الرطوبة فً البذور اهم من كافة العوامل الأخرى المرتبطة بطول عمر خزن 

البذور . ان لكل نوع بذور نسبة رطوبة قٌاسٌة هً الأمثل لخزنها . تكون الرطوبة فً بذور 

% ، 41% وبالنسبة لخزن العرانٌص أكون الرطوبة بحدود 48 -% 47ٌن الذرة الصفراء ب

% والباقلاء والبقولٌات 46 -% 45فٌما تخزن الحنطة والشعٌر والذرة البٌضاء برطوبة 

% ، وبذور معظم 9% والبذور الزٌتٌة مثل السمسم وزهرة الشمس برطوبة 1الأخرى برطوبة 

الرطوبة لبذور المحاصٌل الشتوٌة فً العراق % فقط . ان مشكلة 7نباتات الخضر برطوبة 

لٌست بذات أهمٌة كبٌرة ، اذ ان هذه البذور )الحنطة والشعٌر وغٌرها( تنضج فً أوائل الصٌف 

والحرارة فً الحقل عالٌة وبذا تكون البذور جافة بشكل جٌد جداً سواء للحصاد او للخزن ، 

ة الصفراء والبٌضاء والرز ، اذ تنضج ولكن المشكلة كبٌرة هً للمحاصٌل الصٌفٌة مثل الذر

هذه المحاصٌل فً بداٌة الخرٌف مع انخفاض درجة الحرارة واحتمال سقوط امطار ، وبذا فمن 

 الضروري استخدام التجفٌف الصناعً لمثل هذه البذور . 

فأنها  (standard moisture)اذا خزنت البذور وفٌها رطوبة فوق نسبة الرطوبة القٌاسٌة 

، وبعد بضعة أٌام تبدأ الخمائر والفطرٌات بالنمو ، فتتكون بقع  (sweating)تتعرض للتعرق 

داخل كومة البذور لاسٌما المخزنة فً الصوامع ، اذ قد ترتفع الحرارة الى  hot spotsساخنة 

د مْ ! او اكثر ، الامر الذي قد ٌؤدي الى حدوث حرائق فً تلك المخازن لاسٌما مع وجو 73

 مواد كٌمٌاوٌة قبل الاشتعال . 

 تعبئة البذور وحجم العبوات :

لأجل الحفاظ على حٌوٌة البذور لمدة أطول ، فإن العدٌد من الشركات المتخصصة فً المجال 

تقوم بتعبئة البذور فً علب معدنٌة مفرغة من الهواء ، وذلك لتقلٌل تنفس الجنٌن الى اقل حد 

عبوات ٌكون مرتفعاً ، لذا عمدت نفس الشركات الى عبوات من ممكن ، غٌر ان سعر مثل هذه ال

كغم وكلما كانت العبوات اقل وزناً كانت اسهل فً التداول  83و  58و  43و  8القماش بوزن 

واقل فً خسائر التلف لدى تمزق الكٌس او وجود رطوبة فً بذوره نتٌجة وضع الاكٌاس 

 در الرطوبة فً البحار والمحٌطات .بعضها فوق بعض فً المخازن او التعرض الى مصا



 

 

توضع علامات مع أكٌاس البذور الزراعٌة بٌن صنف ونوع وجنس المحصول وتأرٌخ انتاجه 

ونسبة الانبات ونسبة الشوائب والبذور المكسورة .... الخ غٌر ان ذلك لا ٌشٌر الى نسبة 

وذلك  (grading)رٌج الرطوبة ابداً ! ان البذور التً توضع فً الاكٌاس لابد ان تخضع للتد

بتقسٌم البذور بحسب وزنها وتقلٌل نسبة المكسورة فٌهل الى اقل ما ٌمكن . تعطى أسعار خاصة 

لكل مجموعة بذور بحجم معٌن خاصة تلك المعدة للزراعة ، بل ان العدٌد من الشركات الٌوم 

محاصٌل الحقل تضع اعداد البذور على العبوة بدلاً من الوزن ، لاسٌما البذور النجٌلٌة ~ 

 والخضر . 

 بعض مقاييس البذور :

وهو ٌمثل وزن عدد معٌن  (seed index)ٌستخدم لمعظم محاصٌل الحقل تعبٌر دلٌل البذرة 

من البذور ، او معدل وزن البذرة الواحدة . ٌمكن اخذ وزن مئة بذرة او الف بذرة عدة مرات 

ت . اما المعٌار الثنائً فهو وزن حجم عشوائٌاً لتحدٌد هذا المعٌار بعد اخذ متوسط التكرارا

وٌتم هذا بقٌاس لتر او اكثر عدة مرات ثم وزن بذور ذلك الحجم اٌضاً  (Test weight)معٌن 

، بٌنما دلٌل البذرة هو  6م\لتر او كغم  \عدة مرات وٌؤخذ المتوسط ، ووحدة قٌاسه هً غم 

 وزن بالملغم  للبذرة او عدد محدد منها .

 ( ووزن الهكتولتر )كغم( لبذور بعض المحاصيل :3سم \ة )غم الكثافة الظاهري

 B.P * المحصول

 (3سم \)غم 

 هكتولتر \كغم 

 77.77 3.778 جت وبرسيم وفاصوليا وحنطة وعدس

 94.19 3.941 الشعير

 75.31 3.754 ذرة صفراء وشامية

 93.76 3.937 باقلاء

 74.48 3.744 شوفان

 65.65 3.657 فستق الحقل

 77.77 3.778 بطاطا)درنات(

 87.15 3.875 رز )شلب(

 85.64 3.856 سمسم

 75.31 3.754 ذرة بيضاء

 63.5 3.635 زهرة الشمس

واستناداً الى هذا ٌمكن معرفة وزن البذور الموضوعة فً مخزن  6م \=  كغم  6سم \غم * 

 .  B.P× بمجرد معرفة ابعاده وضربها 

 حشرات المخازن : 

تأتً الحشرات والقوارض فً المرتبة الثانٌة للأضرار التً تلحق بالبذور بعد مشكلة الرطوبة . 

علٌه لابد من نظافة المخزن الذي تخزن فٌه البذور وتطهٌره بمواد مناسبة بمعاملة جدران 

 و  piperonylو  butoxideو  methoxychlorوارضٌة وسقف المخزن مثل المواد 

pyrethrin ٌ مكن استخدام التبخٌر ، كذلك(fumigation)  باستخدامCarbon 

tetrachloride  وذلك بحسب المادة الفعالة فً المركب والمذكورة على العبوة وبحسب حجم

 ذلك المخزن .



 

 

 


