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Next generation
Cocktail Enzyme




Gl ¢ g5

salal) AiylaS plal) Bla Al A s A @dal) Ay :(starter) okl @
gy bl zlaall g aalll 7 g Al dpudlly

Sl muhﬂJMJ#\éA@ﬂuhﬂL;ﬂ\@M\@g
lgadl gadll g palnd) Zlaall gaill g aall) 7 g &1 gaill 3Bl Jia ¢ (52

dny B daldy galll GDle aay i Al GDlall A .
i) gl abad) plaall JJaed Y g asll) 7 g 2

g daadg galll e My et Al 3Dad) A5 :(production diet) zW) @bl
pall) g 8 Jaati Y g cilgal) L) g alu) Chéﬂ&ah R o)zl



sl
Toals ¢ alall Cindl 5l el 5055 2018, G5l 45 6 Sum sl ¢ (S Sl dama ¢ m )l
el S ¢ s
aa ¢ s sVanal Jla ¢ galsall s bl | aal ) QA dielend ¢ dpea AV e ¢ mlla
Leeson, S., & Summers, J. D. (2001). Scott’s nutrition of the chicken, Guelph.
Daghir, N. J. (Ed.). (2008). Poultry production in hot climates. Cabi.



	تغذية الدواجن (Poultry Feeding)
	Slide 2 
	Slide 3 
	Slide 4 
	Slide 5 
	Slide 6 
	Slide 7 
	Slide 8 
	Slide 9 
	Slide 10 
	Slide 11 
	Slide 12 
	Slide 13 
	Slide 14 
	Slide 15 
	Slide 16 
	Slide 17 
	Slide 18 
	Slide 19 
	Slide 20 
	Slide 21 

