
نتكنولوجيا منتجات الدواج
(Poultry Product Technology)

البيض-ثانيا









فيبيضة12تاكلانيمكن

فيتؤثرانبدونالاسبوع

والدهونالكولسترولمستوى

2تناولتممااذامقارنةالثلاثية
الاسبوعفيبيضة

رتؤثانيمكنمتناولةبيضةكم

نوالدهوالكولسترولمستوىفي
الانسان؟؟؟؟؟؟؟دمفيالثلاثية



ملغم185علىالبيضةاحتواءمنالرغمعلى

ايةمنيعانونلاالذينالاشخاصانالا،كولسترول

هوالكولسترولمنلهماليوميالاحتياجيكونامراض

ارتفاعمنيعانونالذينالاشخاصاما،ملغم300

لهماليوميالاحتياجفاندمهمفيالكولسترولمستوى
اليومفيملغم200هو

الاشخاصقبلمنيومياواحدةبيضةتناولفانلهذا

مستوىارتفاعمنيعانونلااويعانونالذين

فييكلافانهدمهمفيالثلاثيةالدهوناوالكولسترول

الغذائيةالمادةهذهمناليوميالاحتياجلسداصلا
المهمة



المواصفات النوعية للبيض



للبيضالخارجيةالمواصفات–اولا

ةوزن البيضلون القشرة



ضللبيالداخليةالمواصفات–ثانيا



مينارتفاع البياض او ارتفاع الالبو



طريقة قديمة واداة قديمة وليست عالية الدقة

الصفارعوارتفاالصفاروقطرالبياضارتفاعلقياساداةالفيرنية
القشرةوسمك



Tripod micrometerطريقة قياس ارتفاع البياض باستعمال 



مواصفات الصفار

لون الصفار-
دليل الصفار-





بقع الدم وبقع اللحم



بقع الدم وبقع اللحم



سمك القشرة



احدث الاجهزة المستعملة في قياس المواصفات 
النوعية للبيض



بيضالتوجهات الحديثة في تصنيع ال



تصنيع البيض يعمل على اضافة 

الى البيض (added value)قيمة

بدلا من تسويقه بشكل كامل
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