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 (Oils & Fats) الزيوت والدهون

 
  قققق  لقققق     اقققق   (  تسققققلا    لقققق  Lipidsتطلققققم  للقققق     قققق     

 Oils    ( نب تاقق     قق   )Fats   ( ا  ناقق  و  تت قق بز    اقق      قق    )
في تر ابهل     الاق يي ف ه)لق   بق رن  ق   سقتر   بقا     ق  لي    )ناق  

اهتلفقق   فققي هققف تهل  لقق  ةهقق        سققتر   لقق  ةهقق   هققر  و    نهلقق  
( فقي    اق   Melting Point  فا ا يا  ف رة    ذ ب       لانهقه ر  

  نب تا  لنهفض    قذ   ت ق   سق يل  فقي  رةق   قر رن    رفق  و  لق    ق )   
   ا  ناقق  ف رةقق   نهققه ر)     اقق    هققذ  ت قق   هققلب   لنةلقق ن فققي  رةقق  

رةققققق    ققققق  طباخققققق   ققققر رن    رفققققق  و  لققققق    لخقققققر      )ققققذ   لاهقققققته  ا
بق     لي      لي    )نا      هل  في تر ابهل  و ف   ا     نب تا  غنا  

ت تقق ي  لقق     هققر ل   ةقق  فققي تر ابتهقق ( و  أي   )ناقق  غاققر   ل ققبخ   
لثقققق    ب  لتاقققق    لا  اقققق     ن  اقققق     لن  نقققق    لار  قققق  ن  و  لقققق    قققق )   

  )ناقق    ل ققبخ  لثقق     ا  ناقق  فت تقق ي  لقق  نسققب     اقق  لقق     قق  لي  
   ل ر     ل ار ست     ستار .

 ن نظققر ل  لمالقق     ذ ياقق    لا)لاقق   لاسققتثن يا   ل اقق      قق )    ققذ    قق 
% و  اقق  6-1تضقق    خهيققم فققر م   ل قق  بنسققر    اقق  تتققر    لقق  بققا  

نهققق    ققق  طققق   لققق  لققق    خلامققق    لخناققق  و  الققق غر  ل 60-10اضققق   
  باقق ي   لالهقق      قق  بنسققر لنهفضقق    ققذ   تضقق    خهيققم   قق ة م 

  ق    قق  طق   لقق  لقق   20-10%  اقق  تضقق   2-1تتقر    لقق  بقا  
  لام    با ي     لاله  .

                                                       تتةل   )لا   ض ف     ا       )    لخهيم ب  نم ط  لاتا :
 

تخققق     اققق      ققق )   لققق   غنققق    لققق       ذ ياققق  ب  ط  ققق   اققق  اتقققر     . 1
 ال سققخرن   قق   10000 – 7500  بققا  لسققت     ط  قق    للثلقق  فاهقق
     في  لان  ع   لهتلف .

 
فقققي  هيقققم   بققق  ل    نلققق   فقققر م   ل ققق  لا ال ققق   اهققق     ط  ققق    ققق   . 2

 ال سقققققققخرنف     لققققققق (  لا  ذ   3200 – 3100   ققققققق      لث  ثققققققق   
 ضقققاف     اققق        ققق )    لخلامققق  و لا    قققذرن   هقققفر    )قققي  غنققق  

 لا ترتفقق  ط  تهقق    للثلقق  لا ثققر لقق  ب  ط  قق  ل قق    لفققي   قق ي   غنققي 
 ال سققخرن   قق    قق  ذرن تبخقق ل لاهققته   هققن فه  و  3200    3100

 لقق  بماقق     بقق ر  ل  نقق     خلامقق  فتخقق  فماققرن ب  ط  قق   )ققي تلثقق    ثققر 
تر ابقققق   لخلامقققق  تختلقققق   أيلقققق  نهقققق  ل  نقققق     خلامقققق  و   ققققذ   فقققق   

    نطقق      ققخار(     سققب   لثقق   بط  تهقق   لقق     بقق ر   خلفاقق     ققذرن
 2900-2800 سب  ف     ه ا ( س   لا تتخ     ط  ق  فاهق   ق  

 ال سخرن          ل  و   لاز اةر  ض ف     ت  ا    ط  ق  ب  خلامق  
   طرام  ض ف     ا       )   لا   ض ف   ال غر        ل     اق  

 90 لخلامق  ب ق   ي        )           ل  س   ارف    ط      للثل 
 ال سقققخرن   ققق    ققق   3200 ال سقققخرن و فل قققي نرفققق    ط  ققق  لقققثهل   ققق  

 %  )      ا        خلام .3 ل   لان   ض ف  ل  لا ام     
 
   ا   ب    هق      ق )   تختبقر   لق    لهق  ر    ناق  بق     لي  . 3

( لثقق    لن  اقق  Essential Fatty Acids لالاناقق   لاس سققا   
ن  نققق     قققبخي اضقققا   هققق   ققق لي  لار  ققق  ن  و ف لققق     )نققق      ل

   لي  لانا   س سا   تهنا    بقر تا    ةسقلي ف قذ   تختبقر   ق )   
 س سقققا   لهلققق  ةققق  ل لانهققق  تققق ه  فقققي ت ققق ا  ةققق ر     ههاققق    ةسقققلا  
   ذ    غ ا    هلا     ا  ناق  لثق      ق     سق ات به لي  غ ق     نق  ن

   و   هقذ     ق  لي    )ناق   )لاق  ه هق  فقي تهقنا   غ      ر اب سق
(    تققققققققققي تختبققققققققققر لققققققققققق  Prostaglandins  بر سققققققققققت  هن ان    

  ل  ر     هرل ناق    لهلق  فقي تنظقا   لق    هرل نق    لق   لا ضق   
  لانسققققة    لهتلفقققق  و  )ققققي لهلقققق  فققققي    فقققق ظ  لقققق  لر نقققق   لاغ ققققا  

   تتق ه  فقي   مق ن  لا ته لاقق  هل اق   لهلق  فقي فخ  اق    ههاق    لن  اق  
لانققق  ع   ههاققق     ل اققق    بقققاي و نمققق  لثققق  )قققذ     ققق  لي  لالاناققق  

 تؤ ي     ل  الي:
 

 .هل  في لر ن   نض    لاغ ا   ة ر     هها    ةسلا - أ
  نسب    هه ب . ت ) ر ب  نل    نت م   باي- ب
  نهف ي لخ لا        باي   لنتج ل     ة م   با ي.- ج
 هف ي   م بلا   لا ته لا     ن   لن      هل ا . ن- د
  نهف ي  لاستة ب    لن  ا   لم        نا   س      لب ر .-  هـ
 
 ة      اق      ق )   ب  خلامق  ا اق  رغبق    طاق ر  تنق      خلق  فتق      . 4

  طاق رن   تقي تقؤثر  لق      ها  و     ارة  ذ     ق     ق  لي    )ناق 
 Test ققق  ثبققق  بققق     طاققق ر تلتلققق  بقققر    ذ  اققق     ن هقق     ر ي ققق    

Buds   بقققر     قققلا  )Olfactory Buds  هقققذ  فهقققي تلاققق   )
ر ي قق   لققذ م   خلامقق   لا      قق    )ققذ    بققر    فاهقق    قق   ثاققر لم رنققق  

 ب   ا  ن     لب ن .
 
ا اقق  لقق  تل سقق   أي   اقق       قق    بقق  خل  املققه  غب راقق    خلقق  و  . 5

   لق   ق    نخق      ل  نق     خلفاق    ن  لق  ةق  ل لثق    قذر    اسق    
لسقق  ام   فات لانقق      لخقق      ققذ   لضقق          سققا ا   لضقق     

  لا س ن.
 
فقققي  لاةقققق       ققق رن  ب ةقققق    لاةهققق      ققققر ري تهقققب   للاقققق   ضقققق ف   . 6

   اقق       قق     لخلامقق  لهلقق    ثققر فمقق  ثبقق   للاقق ل  نهلقق  املققه  لقق  
       ر ري.تأثار  لاةه



 94  - - - - - - - - -- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - ( Poultry Health Management) الصحية للدواجن الإدارة

 
 

                                                         جدول يبـين اوـواا الزيـوت والـدهون الملـ فملة ئـ  لدوـج الـدواجن 
            ( لكل موها.Metabolizable Energy                      وكمية الطاقة الممثلة )

 

 اوواا الزيوت والدهون
 كمية الطاقة لكل كيلوغرام

 (MJميكاجول ) (Kcalكيلولفرة )
 41.1 9900  ا    ذرن

 41.4 9900  ا  ف     ه ا 
 8000-9000 33.5-37.7 (Tallow     ا  ني     )

 37.7 9000  ا    نها 
 9100 38.1 *(Poultry Fat )       ة   

*       Greas تنتج  ن تج  رضي في لة  ر      ة ) 
 
 

                                       مدحظات هامة للى ال فمال الزيوت والدهون
 

افضقققق   ضقققق ف     اقققق      قققق )     قققق   لاقققق   لالقققق  لقققق    لقققق      خلفاقققق   . 1
    لثهل(  اق  اضق      اق    سق ي  لب  قرن و  لق   100لةر       

   )  فات  غلاز   س  تز  اض    لهلط    خلفا  و  ال    لاسقتف  ن لق  
 ن  )ذ    خللا   اض ل في هلط   ل        لاض ف     ن  ل  لث    فات لا

   لخقق     لضقق          سققا ا  و  بخقق  هلققط )ققذ     لاقق  ةاقق  ل تضقق   
ههط   خل  لاة  ضل   ت  ا   لث   هذ    لق     لق   ق    خلامق      

و   ققذ   لنقق   نخقق      ل  نقق     خلفاقق    ن  لقق   قق    ل  نقق     ه ققن  
  ب  ت  ي     تة نس   هلط.

 
 أيافضق  هلقط نهق     لاقق  لق     اق   نهقق     لاق  لق    قق )  و  . 2

 اج سق   نضا  هلقاط لق   قه   نق  ا    اق  لق   )ق ( فقأ  )قذ    لق
ارفقق    ط  قق    للثلقق    ه)لقق   اةهقق  ةسقق    طاقق ر بهلققاط لتةقق نس لقق  

      لي    )نا    ل بخ   غار   ل بخ .
 
تتخقققري    ققق  لن    )ناققق  غاقققر   ل قققبخ    ل ةققق  ن بققق   ا      ققق )    . 3

( Rancidity(   خللاققققق    تقققققق ن   Oxidation خللاققققق   لا سققققق ن  
  ستس غته  لق  ةهق  و  تقؤثر فقي هق      تي تؤثر  ل  ر ي     خلام  

 أ سقق ن  طاقق ر لقق  ةهقق   هققر  و لا    ةققذ ر    ققرن   ن تةقق  لقق   للاقق  
)ذ       لي  لث   لا  اه ا      ات ن  ( ذ   آث ر هطارن  ل  نف ذا  

  هل اقق   لر نتهقق  و  )ققذ  لقق   قق  اةخقق    سقق  ي  ت ققر   تهققرر   لأغ ققا 
ا    بطنقي    تتةلق   ق   تق ل ر  تتسرر ل      رن    ل ا        تة  
(    تهقق ر ل فظقق    ملققر Ascitis  ملققر  تنققتج    قق  ل قق به   ل ققب   

 Pericarditis  و  ققذ   لقق    ضققر ري  ضقق ف  ل  نقق   لا سقق ن  نقق )
 فاتقق لا   E ضقق ف     اقق    ه هقق (    قق )    لخهيققم و  اخقق  فاتقق لا  

C نققق    طباخاقققق   ه سققق ن و     ققق  اضقققق   لققق    ل  Ethoxiquin 
 القق غر   بقق  ط   هققذ     ققري و فمقق  ثبقق   5-3 لقق ن   ه سقق ن بلخقق   

  طباخا  فخ  اق  للتق  ن ضق   لا سق ن لق  لةل  ق   باقرن ب    هذ    ل    
لقق    للاقق     لاهققر  لثقق  تم اقق    لن  قق    ةسققلا    اقق  ن سققر     نلقق  

 م  لرضي    لب ر     نا   س   مطخ   فر  ت سا   لاستة ب    لن  ا  
  ل قق  و     )لاقق  ل  نقق   لا سقق ن )ققذ  تظهققر  نقق ل  اققر   هقق     خهيققم 
 فتققر    لناقق  ط القق  و  لقق   ذ  رغققر   لربققي بت ضققار   خلقق  ا لاقق ل فقق   
 E )لاته  ست     لال   ال    لاستخ ض   نه   لاق ل لق  تمق ا  فاتق لا  

 ل    ل   بلخ   ا             سب ع  ل   لا  .
 
 
 

                                    حديثة ئ   دليم الطاقة لفدوج الدواجن           الا جاهات ال
 

 Full  ت ةقز ن ق   سقتخل   بقذ ر ل هق     هق ا      للق    ق )   

Fat Soybean  بقققق لال لقققق   سققققتخل    سققققب  فقققق     هقققق ا  و فلقققق )
  لخقققر      فققق     هققق ا  لققق    ل  هقققا     اتاققق     تقققي تسقققتخل  لانتققق م 

   فقي   طقب    لن  قي   ا  ف     ه ا (   تي استخلله  س      خق    ا   
و  ا  ات   هقر )قذ    بقذ ر بخق  لخ للتهق   ر راق ل لاةق   سقتهر م    اق  
لنهققق  و    تقققت    خللاققق  ب سقققتخل     لقققذاب     خضققق ا    تقققي تقققذار    اققق   
 تفهققققله   قققق    لقققق  ن   ن قققق ا    لتبماقققق     تققققي نطلققققم  لاهقققق   سقققق     سققققب  

 Mealاققق  بخققق  نققق ع    اققق   نهققق  ( و  ذ     سقققب  تخنقققي بم اققق    بقققذ ر    ات
ب  سط    خهر      لذاب     خض ا  فب لال ل   ستهه     ا  ل  )ذ  
  بققذ ر  ت  الهقق    قق   سققب  تضقق    خلامقق    قق ة م  بخقق )  اضقق      اقق  

   ا  لرن  هر  و   ت ةز   ة ا  )   ض ف   أي ت  ا    ط     هذ    خلام  
  ستخل   بذ ر   لل  ب  خلام .

 
 
 
 
 
 
 
 
                                                                ت ةققز   ة اقق    ققذي اتضققل   سققتخل   بققذ ر   للقق  فققي   خلامقق   ققز   

                                    ف  ي   ل      ن لا  ب         )له :
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  سقتار   بققذ ر   هق ا      للقق  ب سقخ ر   قق  لق   سققتار     هق ا  لا  ذ قق - أ
سا فر   ةهق      لهق را    لبذ  ق  فقي  هقر   سقتهه     اق  لق  

 )ذ    بذ ر.
 
لققق   فضققق  لققق   سقققتار      سقققب     ققق )    سقققتار    سقققتار     بقققذ ر     ل- ب

   ا        و  ل  اتطلبز )قذ   لاةقر   لق  تخلاقر    اق     هق ر    باقر 
بقققق  خب      ف رغقققق   لقققق  تهلفققققز )ققققذ       قققق  لقققق  تسققققها   للاقققق     نمقققق  

.       
ل        ا    ه     ب    طباخا  فه  ل فق ظ لق   لا سق ن و  لق   نق  - ج

خققري  لتلقق    لا سقق ن للقق  ا  قق  هطقق رن فققي بخققي  ستهههققز فهقق  ات
  لا ا  .

 
 سقتهه     اق   ق  ت ق   غاققر   لخ للق     ر راق   ل سقب   ثنق    للاقق  - د

  فاققق    ا نققق ل  لمضققق    لققق  لققق  ت  اقققز   هققق ا  لققق  لققق    لثبطققق   لنلققق  
  ههقققققه    قققققبخي  لققققق   نهققققق  لققققق    لثبطققققق   فخ  اققققق   نققققق ا    تربسقققققا  

 Trypsin Inhibitor   ةققق   )قققذ    لثقققبط سقققامل  لققق  )ضققق  ( و
  بر تانق    اققؤثر فققي هقق     مطاقق   نلقق   و )ققذ    خ لقق  اتلقق  بقق   ر رن 
فقق ذ    نقق    لخ للقق     ر راقق  غاققر   فاقق  سققت ت ي  لقق  بم اقق  لقق  )ققذ  

   خ ل    ذي اؤ ي لاث ر سلبا .
 
  ققق  تت  ةققق  بم اققق    لقققذاب     خضققق ا   لثققق    ه سققق  ( ب   سقققب   ذ  تققق -  هــــ

     اقققق  بهققققذ    طرامقققق  و  )ققققذ    لقققق    ذ    ضققققر ر هقققق ا   سققققتهه
 هطارن  ل  ه        ة .

 
 مققق  نققق  ن   لهتهقققا  )قققذ    ل ضققق ع لققق  ةلاققق  ةه تقققز  لا ظققق      
 سقققتخل   بقققذ ر   هققق ا      للققق    ققق )  سقققارف    ط  ققق    للثلققق   ل الققق غر   

 ل   ال سخرن لم رن  ل   ستخل    سب  ف     ه ا     900           ي 
 )  ل ض  في   ة      ت  ي:

 
 
 
 
 
 
 
 

                                                        جــدول يبــين ال ركيــب الكيميــاو  لكلــبة ئــول الصــويا ولبــ ور ئــول 
                      الصويا الكاملة الدهن.

 

 بذ ر ف     ه ا   سب  ف     ه ا    خن هر    ذ يا 
  ط     للثل  
 3300 2440   ال سخرنف   (

 37 48.5   بر تا    ه    %(
 5.5 3.9  لا ا    %(
 0.25 0.27      سا    %(

 0.58 0.62   فسف ر    لي  %(
 2.4 3.18   هاسا   %(

 1.15 1.45   لثا نا +  سستا  %(
 
 

 بل     ف     ه ا  تستخل  فقي  هيقم   ق   ة  بنسقر    اق  تتقر    
 % فقققققي  هيقققققم20-15ر م   ل ققققق   بقققققا  % بخهيقققققم فققققق30-20بقققققا  

ف     هق ا      للق    ق )  سقال ي    با ي   لاله   و  ذ   ف    ستخل  
    ة  لاض ف     ا         )    لخهيم و  بذ   ستم  لن فس    ق   ة  
 ل قققذ     ب قققري لققق  ةهققق   سقققتمل      ةققق   لتخماققق      تهقققناخا       ةققق  
 لضقق      لا سقق ن لقق  ةهقق   هققر  و  لقق  ذ قق  فقق      ر سقق    ثبتقق     

%  بقق    15-10  باقق ي بنسققب    ضقق ف    بققذ ر     للقق   خهيققم   قق ة م
ر لخ لل   اس  ه  تأثار   سلبا   ل   لانت م و  لا    )ذ    ت ثار   ستظه

%      ثققر و     ظقق  نفققس   نتاةقق  20 نقق   رتفقق ع نسققب   لاضقق ف    قق  
 في  هيم فر م   ل      ر لي.

 
 اخ   )ذ    ت ) ر في  لانت ةا   ن   رتف ع نسب   لاض ف      ت  ةق  

ط   تربسققا  فققي   بققذ ر     للقق     ققذي اقق    لقق     سققب   ثنقق    للاقق  لثققب
  خهققر     ذ بقق     اقق  و  ققذ     قققترط   بقق  ثا  ضققر رن تخققراي   بقققذ ر 

( و  لا ظققق      تخقققراي Stewing    للققق   لخ للققق   ر راققق   ت لقققا  
  ام  ف   )قذ   15    فترن لا تم      رة  لي ا 56-49  بذ ر   ر رن 

ت فققي لاتققه    خ لقق    لثققبط و      خ لقق    لثققبط  لتربسققا   لقق    لخ للقق  
)  لخل   بر تاني   لن أ   ذ   ساتخري ب   ر رن      للا   نتقرن  بقذ   
س   اهت        بقر تا   افمق   ظافتقز و  قذ     قترط   بق  ثا  ضقر رن 
    ةرن   ه ا  ةر ق ل ن  لق ل لا  ذ ق  ا اق  لق  نخ لق    خلق   غب راتقز 

ملقق  لقق   ققها    طاقق ر  لخلقق  و   لت لققر  لقق  )ققذ       قق  اققت    ةققرن  ا
ةر قققق ل ه ققققن ل    تهققققنا    خلقققق   تم الققققز  لقققق   قققق     ققققر      فتقققق   

 Pellet     Crumbles.) 
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   له  ر

.    رن   تخلققا    خقق  ي    2018  رباخققي و ل لقق   لققي ل ققي و   قق ةا  فققي ت ذاقق    قق   ة  .
   ب     خللي و ة لخ    سط و  لا     ر   .

 
هققققق    و  بققققق   لا قققققز  لاققققق  و  سقققققل  ا  هلاققققق   بقققققر )ا  .  س سقققققا   ت ذاققققق    ققققق   ة  و   ر 

   لة لا ي و لهر
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